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FEINSCHMECKER

DAS INTERNATIONALE GOURMET-MAGAZIN

Berlln

. Die Foodie-Métropole:
- jung, frech Lund kreativ

CHAMPAGNER

Aber bitte mit Jahrgang:
Die Favoriten unserer
Jury fiir die Festsaison

ROASTBEEF

In unserer Kochschule
zeigen wir Schritt
fir Schritt, wie's geht

MAUERFALL

Strammer Max, Soljanka, ™
Broiler und Banane:
Veredelte DDR-Rezepte

est: Wie gut ist die

1S, to

den Vogel fertig gebraten samt Beilagen ins Haus




LIKORE ALS DIGESTIFS

Gegen kalte Fiifse in ungebeizten Klostern balf den Monchen
einst nur gutes Essen und ein Likérchen danach. Letzterer bilft
auch beute noch beim , Aufrdiumen” nach Gans und Ente/

BITTER
MACHT

lustig!




MAL UN,
mcil égal_&{en
IMMER WuUR

Amaro Nonino
wuw.grappanonino.it, Bezug:
wuw.gustini.de, € 30 (0,71, 35 Vol.-%)
Von wegen Dolce Vita: Italiener kbnnen
auch bitter; als Grundlage verwenden
sie meistens Grappa. Familie Nonino
gibt dazu Alpenkrauter aus Carnia in der
Provinz Udine und lasst den Likor einige
Jahre in verschiedenen Holzfassern
reifen. Der sehr delikate Amaro duftet
aufdergewohnlich nach Wurzeln
wie Roter Bete und schmeckt
zuriickhaltend siRlich mit
herber Beinote. Wundervoll
nach einem Uppigen Ganse-
oder Entenbraten.






