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TOP-EVENT

Friaul: Nonino Risit d'Aur

Ein geistvoller Preis
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Gruppenbild mit Damen: Die Jurymitglieder und Preistrager stofen mit den Nenino-Damen stilgerecht mit Grappa an

ber 400 Géste waren der Einladung der Familie Nonino

ins Friaul gefolgt, um am letzten J&nnerwochenende

gemeinsam das runde Jubilaum einer Preisverleihung zu

begehen, die weltweit wohl einzigartig ist. Vor 40 Jah-
ren haben Giannola und Benito Nonino erstmals einen Preis fir die
Erhaltung bedrohter landwirtschaftlicher Traditionen im Friaul ver-
geben. Heute werden auch herausragende Leistungen in Kunst und
Kultur ausgezeichnet. Dass dabei GeistesgréRen von einem Hersteller
hochgeistiger Getrénke vor den Vorhang gebeten werden, ist mehr
als nur ein geistreiches Wortspiel. Nachdem Giannola und Benito die
elterliche Destillerie Gbernommen hatten, entschieden sie sich als ers-
te italienische Grappabrennerei dazu, den Trester der Picolit Traube
separat zu destillieren und reinsortig als Monovitigno zu fullen. In
den folgenden Jahren beschaftigen sie sich mit weiteren reinsortigen
Tresterbranden und entdeckten dabei, dass zahlreiche autochthone
friulanische Rebsorten wie Ribolla Gialla, Schioppettino oder Pignolo
vom Verschwinden bedroht waren, weil sie das italienische Wein-
gesetz nicht als Qualititsrebsorten anerkannte. Deshalb stifteten sie
1975 erstmals den Preis Risit d'Aur, der alljdhrlich an einen Weinbau-
ern vergeben werden sollte, der sich fir die Erhaltung der bedrohten
Rebsorten einsetzt. Diesen Preis gibt es immer noch, und er hat wohl
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wesentlich dazu beigetragen, dass heute (fast) alle grofsen Weine des
Friauls aus autochthonen Rebsorten gekeltert werden.

Ruckblickend liest sich die Liste der Preistrager wie ein Wha-is-Who
der internationalen Kunstszene, dabei lag es den Noninos fern, sich
mit den fremden Federn berGhmter Kinstler zu schmucken. Eine un-
abhangige Jury wahlt jahrlich Kunstler aus, die zwar bereits Groles
geschaffen haben, aber von einer breiten Offentlichkeit noch nicht
die ihnen zustehende Anerkennung erhalten haben. Alle fUnf bishe-
rigen Nobelpreistrager (Rigoberta Menchu, V.S, Naipaul, Tomas Tran-
stromer, Mo Yan und Peter Higgs) wurden mit dem Premio Nonino
oft viele Jahre vor ihren Nobelpreisen ausgezeichnet.

Heuer wurden der Lyriker Yves Bonnefoy, die Theatermacherin
Ariane Minouchkine, die Philosophin Martha C. Nussbaum sowie
der Literat und Theatermacher Roberto di Simone mit einem Premio
Nonino ausgezeichnet.

WWw.grappanonino. it

Foto: Wolfgang Schedelberger



ITALIEN

Italien - €in Reiseziel
fir die Sinne und das siiBe Leben

Italien, Sehnsuchtsziel Nummer 1: Es ist warm und nicht weit weg. Dabei bietet der Stie-

fel mehr als vage Geflihlsduselei. Denn neben Natur und Geschichte, Errungenschaften

in Architektur, Kunst, Kultur und Sport punktet er auch mit seinem grossen Spirituo-

senerbe. Reisetipps von Patrick Tilke..

en Besucher empfangt in Italien ein reiches Erbe
an Kunst, Kultur und Sport. Das Erbe reicht (iber
viele Jahrhunderte bis in die Moderne, von der
Mona Lisa Uber die Oper zu Ferrari und zur Mode,
und es brduchte Wochen oder gar Maonate, um nur die wichtigsten
Erlebnisziele anzusteuern und auszukosten.

Heimat der Spirituosen,
der Aperitifkultur und moderner Drinks

Das susse Leben indes ist vor allem der romanischen Genusskultur
geschuldet. Denn Italien ist Heimat der Amari (Bitters), der Amaretti
(quasi die kleine, sisse Schwester der Amaros) und Likore (oder Halb-
bitter), der Weine und der Weinbrande. Zudem wird hier die Kunst
des , Aperitivo” gepflegt. Schon im alten Rom wurde dieser auf Basis
von Wein und Honig gemischt und als ,Mulsum” gemeinsam mit der
~Qustaio”, der Vorspeise, serviert. Ebenso kannten die Rdmer und
Griechen die Krauterbitter. Und wo die Aperitifkultur heute in Nord-
italien vor allem in der Lombardei und Mailand verbreitet ist sowie in
den angrenzenden Provinzen und Skigebieten, zieht sie sich von Turin
Uber Genua sowie von Triest (ber Venedig bis nach Rom und weiter
in den fur uns oft ,exotischen” Siden bis nach Sizilien. Nicht zuletzt
ist Italien jedoch auch Mutterland so beriihmter Drinks wie dem Ne-
groni, dem Bellini oder des Spritz, und es hat beriihmte Bars hervor-
gebracht und Barmanner in die Welt entsandt. In etwas parodierter
Manier zeigte uns schon 1982 der Schauspieler Adriano Celentano in

dem Film , Grand Hotel Excelsior”, wie man einen Drink einfach aus
der Hand heraus schittelt.
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ITALIEN

Friaul, Tirol, Venetien —
vom Espresso zum berihmtesten Spritz

Auch Amaro Nonino Quintessentia entstammt dieser Gegend, in der

@ @ die Familie Nonino seit 1897 brennt. 1933 erzeugt Antonio

~ : Q Nonino Aufgiisse von Grappa und Alpenkrautern aus Karni-
- en, und 1984 kreiert die Familie mit dem Traubendestillat , UE"
' den ersten italienischen Weinbrand aus der ganzen Traube. [hr
" Quintessentia ist ein Krauterlikdr, gewonnen aus eben jenen
Krdutern durch das Verfahren des Kaltauszugs, dem sukzessive
der Traubenbrand UE hinzugeflgt wird. Der Amaro lagert fiir
funf Jahre in Limousin, Nevers- und ehemaligen Sherry-
fassern. Sein Geschmack nach Bitterorange und Ko-
lanuss ist beliebt bel Bartendern. Die New York
Times nannte ihn gar ,an italian lesson for the
overstuff”.
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il 'n den dampfenden Kesseln von Nonino entsteht ein eleganter Amaro aus
Alpenkrautern und Traubenbrand UE
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Borco-Marken-Import Matthiesen Haromex Development GmbH
GmhbH & Co. KG (Alpestre)

Caffe Borghetti, G

yrstr, 4

{Brancamentz

Fernet-Branca) 6020 Innsbruck

Gobergasse 11, Top 1a www.haromex.com
1130 Wien
wwyv.borco.com Italia a Tavola
(Strega)
Campari Osterreich Bahnhofstr. 26
(Aperol, Averna, Campari, Crodino, 6890 Lustenau
Cynar, Disaronno, Frangelico)

Naglergasse'1 /Top 13

1010 Wien

WWW.campari-austria.at

Alpestre — ein Krauterlikr ohne Zucker
2, Aperol = ein Aushangeschild Venetiens und als Spritz bel uns bekannt geworden
3. Averna — der grolse Sizilianer unter den Amaros

4. Brancamenta mit Minze

ohren

jica- und Rob

5. Borghetti — ein Kaffeellkor aus Arab

Campari
7. Cynar = individuell und enzigartig auf der Basis von Artischocken
¥ g ] dsis von Artischocker

Itronenlikors aus dem Hause

8. Crema di Limoncetta — die crermige Variante eines 7

Casonl kammt aus Si

9. Disaronno — (1aliens beruhmtester Ams

Basis von Aprkasenkermdl

10. Ferng

anca, der Klassiker

11, Ber Fior di Latle — ein cremiger Likor auf Basis von Grappa und weiler
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Johann Kattus GmbH
(Amaro Montenegro, Luxarda,
Disaronno)

Rillrothstr. 51

1190 Wien

wiww kattus.at

Top Spirit

(Nonino Amaro, Galliano, Molinari
Sambuca, Stock Limoncé)
Heiligenstadter Str. 43

1190 Wien

www.topspirit.at

14. llyguore — ein innovativer Espressallkor von der Gruppo Campan und illycaffe

5. Vecchia Romagna — Italiens Brandy Nr. 1 wird seit 1820 aus erlesenen Weinen
nergestelit

16. Luna Nera = gin Lakritzlikar aus der Wurzel der aus Kalabrien stammenden
StRholzpflanze aus dem Hause Camel

17. Luxardo Maraschino — machte den Kirschlikor aus dem heutigen Zadar in
Kroatlen berthmt

18, Molinari Extra Sarmbuca = die kiare Numirner 1 unter den Aniistikdren weltweit

19. Amaro Nonino — ein eleganter Amaro aus der Brennerei Nonino

21, Nocello = neben hochwertigen Likoren aus Fruchten produziert die Firma To
sell 1945 auch einen \Walnusslikor

22. Pallini Limoncello, ein typisch traditioneller Zitronenlikor aus Rom, der weltweit
berlhmt wurde

23, Holler Sambao — ein Holunderblitenlikor der Brennerel Roner aus Tramin

24. sambuca Oro Borghettl —ein Anistikor nach einem Urspru

gsrezept von 1860
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