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EMBAIXADORA DA GRAPPA

A Nonino, cléssica produtora da famosa bebida feita com o bagago da uva,

e seus rétulos delicados e de personalidade

las sdo as produtoras mais charmosas do mun-
do da grappa. As irmas Elisabetta, Cristina e
Antonella Nonino herdaram de seus tataravés
uma marca que se transformou em tradi¢do. A
propriedade foi fundada em 1897 na regido de Friulli, nordeste
da Itdlia, onde a bebida é venerada. Ao lado dos pais, Benito
e Giannola, as trés seguem ampliando a qualidade da marca,
considerada por algumas publicagdes como a melhor destilaria
do planeta.

Elisabetta veio ao Brasil para mostrar no Mesa Ao Vivo
como funciona o processo de destilagdo de grappas premium
e conduzir uma degustagio de alguns de seus melhores rétu-
los. Segundo a produtora, um dos segredos para obter uma
bebida refinada é utilizar o bagago fresco, captado logo apés o
processo de vinificagio de uvas provenientes de vinhedos de
qualidade. “A matéria-prima é essencial para se alcangar uma
grappa complexa e com notas bem definidas”, afirma.

A especialista explica que, embora a Friulli seja reconheci-
da por alguns dos melhores rétulos do mundo, ndo houve uma
reserva de denominacfio de origem da regido. Hoje, na pratica,
qualquer pais pode destilar o bagago de vinho e chamar
de grappa, diferente do que ocorre, por exemplo, com
o conhaque francés. No Brasil, h4 alguns produtores
que a elaboram, como a Casa Valduga. J4 outros paises
preferem manter seus nomes tradicionais, como em
Portugal, onde o digestivo é conhecido como bagacei-
ra, e na Espanha, onde o chamam de orujo.

sempre avante
N3o € por acaso que a Nonino se tornou
referéncia quando se fala em grappa. A
empresa tem como filosofia quebrar

paradigmas importantes na histéria da bebida, tendo sido a
pioneira a usar o bagago de renomados vinhos de Friulli e do
Piemonte. Em 1973, por exemplo, ela foi a primeira a elaborar
o produto feito com o bagago de um vinho de apenas uma uva,
criando o conceito de single grape para o destilado. Hoje, pela
regulamentagio, é possivel manter essa denominagio com até
trés uvas, desde que elas sejam destiladas separadamente antes
de realizar o blend.

Em 1986, elas foram as primeiros a criar a grappa feita
com o bagago do suco de uva. E também a tnica destilaria
que possui 66 alambiques de cobre tradicionais de onde surge
boa parte de suas 900.000 garrafas produzidas anualmente. E
ainda sustentam o titulo de tinicos a destilar o mel puro, algo
que, segundo Elisabetta, é extremamente dificil de conseguir.

Na degustagio conduzida, Elizabetta apresentou alguns
rétulos de grappa branca, que ndo foram envelhecidas em
barricas de carvalho. Entre elas, a premiada Cru Monovi-
tigno, feita 100% da uva Picolit, nativa e icone de Friulli.
Premiada em diversas avaliagdes, a bebida apresenta aromas

de figo e florais de acécia, na boca mostra-se complexa e
equilibrada, escondendo com classe seu teor de 50%
de dlcool. A garrafa de 500 mililitros é vendida pela

Mistral por 612 reais.

O produto mais exclusivo da destilaria é o
Gran Riserva Nonino, envelhecido 26 anos em
carvalho francés, da regido de Limosine. Na Itilia,

a raridade é vendida por cerca de 400 euros.
Elizabetta disse que nunca o colocou em
uma degustacdo as cegas com renomados
conhaques ou armanhaques, mas gostou da
ideia. Fica o desafio langado para a proxi-
ma visita dela e de suas irmds ao Brasil.

Elisabetta Nonino:
bagago fresco é
um dos segredos
do destilado
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