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Viagg'i Lal

Nuovi modi
di bere

¥ e alchimiste di Percoto traf-
ficano tra alambicchi e pen-
' toloni di rame. Calibrano sa-
1 pori e profumi, controllano
4 trasparenze e colori. E quan-
do I'elisir & perfetto, calibrato al pun-
to giusto, scelgono tra i vetd pili pre-
giati I'ampolla adatta per contenere
tanta fragranza e sapienza. Le alchi-
miste di Percoto, paese sparso in
una campagna friulana dolce e selva-
tica, sono streghine esperte di estrat-
ti di erbe e di uve, ma sono anche
geniali donne d'affari, pronte a co-
gliere umori e tendenze, a inventare
volta per volta quel «qualcosas in
piti capace di trasformare un liquore
in un eccelso filtro di buon umore,
da sorseggiare a sagge dosi in buona
compagnia.
«Il segreto del nostro succes-
so? Non smettere mai di cerca-
re, non accontentarci mai,
spingerci sempre olires,
svela Gianola, ma-
i, triarca dei Noni-
. no, madre di
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Gli ingredienti

50 ml Amarao Nonino
«Quintessentiax

1 Top di Soda

1 lime; zucchero

di canna; 2 foglie

di menta

Come farlo

Pestare 4 di lime con 2
cucchial di zucchero di canna.
Riempire Il bicchiere con
ghiaccio tritato, I'Amaro
Nonino e un top di Soda
Mescolare energicamente con
un cucchiaing nel bicchiere e
decorare con due foglioline di
menta e uno spicchio di lime

sono passati Peter Brook e Clandio
Abbado, Ermanno Olmi, Renzo Pia-
no, Claudio Magris, Le Roy Ladurie,
Javier Marias, Rigoni Stern, Leo-
nardo Sciascia, Edgard Morin,
Levi-Strauss, Senghor, Gro-
towski, Adonis, Naipaul...
Tutti seduti attorno al ca-
mino di quell’antica ca-
sa di campagna, a chiac-
chierare sorseggiando
una delle magiche grap-
pe di famiglia.

Gianola degli spiriti e
le sue belle ragazze sem-
pre i, a vegliare su tutti, a
coccolare gli ospiti, a tra-
sformare I'austerita di un pre-
mio in un festoso convivio di vec-
chi amici. «Sepulveda era cosi entu-
siasta che voleva fare un film su quel-
la che definiva la “specialissima at-
mosfera” della nostra casaw», raccon-

Amaro e niente rum

tre giova-
ni donne,
Cristina, Anto-
nella ed Elisabet-
ta, tutte impegnate
con lei in quella ultra-
centenaria distilleria di fami-
glia, le cui redini da quasi 40 an-
ni sono nelle salde mani di Gia-
nola, suo marito Benito e le loro tre
figlie. Tutti contagiati e travolfi dalla
strabordante energia ed entusiasmo
di Gianola,

L'ultima invenzione nata in quella
fucina d'arte e artigianato del bere, &
un amaro antico ripensato secondo
il gusto di oggl. «Una ricetta di mio
nonno — spiega Cristina —. Una mi-
scela di erbe alpine riarmonizzata e
arricchita con parti di “Ue”, la nostra
acquavite d'uva invecchiata. Gli ama-
ri di solito risultano al palato stuc-
chevoli oppure cosi aspri da sembra-
re un medicinale. Noi volevamo cre-
arme uno ne troppo amaro ne trop-
po dolce. Quando abbiamo trovato,
I'abbiamo chiamato Quintessenzas.

Non basta. Ne hanno fatto la base
di un prodotto gii cult tra i glovani,
un Mojito specialissimo, dove al po-
sto del rum c'e proprio questo nuovo
amaro che, mescolato allo zocchero
di canna, la menta, il lime, offre inedi-
te sensazioni. «Un'invenzione del
bartender Davide Girardi che
ha scatenato i mixologist del
weh, sconfinata fucina di con-

fronti, ricette, scambi di opinionis,
spiega Cristina. A un altro mago di al-
chimie alcoliche, Mirko Falconi, si de-
ve un altro cocktail che mescola la
leggendaria grappa di fragolino di fa-
miglia con un-tocco di sciroppo di ro-
{ sa. Titolo: Passion Nonino. «La pas-
sione & sempre I'arma vincente — as-
sicura Gianola —. 1l nostro primo
obiettivo, il profitto viene dopo. Sen-

Come farlo za di quella, senza l'entusiasmo perla
ricerca, la sfida per metter a punto il
' Shakerare tutto ad meglio e solo il meglio, niente di tut-
| eccezione della to questo sarebbe accadutos,
Grappa. Versare in Ma Nostra Signora delle Grappe
un mixing glass, non si & fermata li. Se la Nonino &
aggiungere ghiaccio | diventata uno dei marchi del made
e la Grappa Nonino, | in Italy conosciute in tutto il mondo
Mescolare e servire (40 del fatturato all'estero) lo deve
in coppa martini anche a un'altra passione. Quella di
ghiacciata. Gianola per i valori della civilta con-
_ Decorareconmela, | tadina e della cultura. «Mio padre, fi-
melone e zucca | glio di immigrati diventato poi agri-
coltore, mi ha trasmesso 1'attacca-
mento alla terra. Mia madre era di fa-

miglia benestante, diplomata, mi ha
insegnato il gusto della bellezza. Ge-
nitori speciali, che mi hanno educa-
| ta in modo non convenzionale. Non
| certo da “femminuccia”, ma da don-

Dinastia Gianola Nonino, a destra, con marito e figlie

na moderna, indipendente, senza pe-
rbd mai scordare il legame con la ter-
13, la naturas.

Una lezione che Gianola non ha
mai scordato e sulla quale nel 1977 &
nato il Premio Nonino per la lettera-
tura. Premio specialissimo, che nel
corso degli anni ha trasformato il pic-
colo borgo di Percoto in luogo di ap-
puntamento dei massimi talenti del-
la narrativa ma anche della musica,
dell’architettura, del cinema. Da qui

[l mojito e friulano

Nonino: la ricetta del nonno reinventata

ta Gianola. Che alla
sua grappa é cosi affe-
gionata da girare con
due boccette di scorta
in borsetta. «Un'am-
pollina di un distillato
di miele & un altro di
grappa di prosecco, Se
vado a cena da gual-
che parte, me ne verso
due dita nel bicchiere
invece di altri alcolici,
Sicura che il mio sto-
maco non ne risentira
e di notte dormird be-
nissimees,

Per il sonno pil lun-
g0, invece, si sta gia or-
ganizzando. «Quando verra il mio
momento, ho lasciato detto che le
mie ceneri vengano custodite in una
delle colonne della distilleria. Cosile
mie figlie passando di 14, batteranno
un colpetto in quel punto e diranno:
“Evviva mamma, anche stavolta la
grappa & venuta benissimo!” E io ne
sentird il profumo e sard felice. Spiri-
to tra gli spiritis,
Giuseppina Manin
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