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LE DINASTIED’IMPRESA / 3

di Mauro Manzin
D INVIATO APERCOTO

Maglietta t-shirt nera gira per
l'azienda veloce come una trot-
tola. Lui Benito Nonino, I'ani-
ma della grappa friulana non si
ferma mai. Odia l'aria stantia
degli uffici, adora il profumo
acre di vinaccia dei suoi alam-
bicchi.

Leiha vissuto il dopoguerra.
Che analogie ci sono con la cri-
sieconomica di oggi?

All'epoca si guardava al futu-
ro oggi mi pare che si guardi so-
prattutto al passato, ma forse &
l'etal La crisi di oggi discende
dal fatto che si &sacrificato ogni
valore e ogni desiderio alla vo-
gliaesasperata disoldi.

Si aspettava di dover affron-
tare una crisi cosi pesante?

Io sono un uomo di impresa
abituato a fare cose concrete
con persone vere. Non mi sarei
mai immaginato l'infinita serie
di truffe della cosiddetta finan-
za alla quale niente importa del-
le persone.

Come si supera questo mo-
mentaccio?

Ritornando ai valori di una
volta, sapendo recuperare il gu-
sto del lavoro del rischio e del
sacrificio. Forse non sara im-
possibile: questa crisi lascera
macerie come quelle che ci tro-
vammo intorno alla fine della
guerra. La voglia di vivere, che
accompagna sempre l'uomo,
farailresto.

Quando e come nasce l'idea
d; creare una grappa di quali-
ta?

E nata a cavallo tra gli anni
Sessanta-Settanta quando il
consumatore avvicinandosi ad
altri distillati & diventato pil esi-
gente, per cui si allontanava dal-
la grappa considerandola grez-
za, retaggio della miseria, del
freddo e della fame, ricercando
un prodotto pilt qualificato.

Anche i viticoltori perd sono
“cresciuti”...

I viticoltori hanno comincia-
to a eliminare la coltivazione
della vite “all’'olmo sposa” o col-
tivata in mezzo alla biada ed
hanno iniziato a fare vigneti, at-
tingendo a tutta quella sapien-
za, in particolare francese, au-
mentando l'impianto del nu-
mero delle viti, eseguendo la
giusta potatura, seguendo la vi-
te durante tutti i mesi dell’an-
no, ottenendo di conseguenza
con il tempo vini di qualita. Tut-
to cid ha portato di conseguen-
za al miglioramento dei sotto-
prodotti fra i quali la buccia
dell'uva, vinaccia, dandoci la
possibilita di utilizzare una ma-
téria prima di grande qualita
per ottenere un’ottima grappa.

E Pintuizione del monoviti-

gno?

Benito Orazio Nonino nascea
Percotoil 6 febbraio 1934 da
padre distillatore. Rimane
orfanoa 8 anni e trascorre la
sua giovinezza tra collegio,
studio e artedella
distillazione. Siiscrivea
Economia e commercio
all'Universita di Trieste (da
quigli rimane il grande amore
per la citta della bora) ma
lascia gli studi per aiutare la
madre nella gestione della
distilleria. Innovatore da
sempre nel 1954 crea la prima
cantina d’invecchiamento
della grappa utilizzando botti
di vuisinar, ciliegio selvatico
delle valli del Natisone.

Dopo varie sperimentazioni
per elevare qualitativamente la
nostra produzione intuimmo
che potevamo trasferire le di-
verse caratteristiche di ciascun
vitigno nella grappa e decidem-
mo di provare a distillare le
viancace di un singolo vitigno,
quindi distillanodo una specifi-
cita che deriva direttamente
dalla vite. Cosl procedemmo
contro I'usanza che voleva la di-
stillazione delle vinacce assem-
blate e lungamente conservate,
aselezionare le bucce di un sin-

Benito con Giannola, Cristina,Elisabetta e Antonella e con Chiara Bardelli Nonino (figlia di Cristina)

«La crisi si puo vincere
solo col gusto del lavoro»

Benito Nonino: «Sono un uomo d’impresa e non mi sarei mai immaginato
I'infinita serie di truffe della cosiddetta finanza che non ha valori umaniy»

golo vitigno coltivato in zone
vocate, fermentandole in purez-
za, seguite immediatamente
dalla distillazione con alambic-
co discontinuo: in questo mo-
do il 1 dicembre 1973 abbiamo
realizzato la prima grappa Mo-
novitigno® “il Monovitigno Pi-
colit”.

Quali sono le difficolta in-
contrate nell'evoluzione del di-
stillato grappa?

La non conoscenza, che si
pud chiamare anche ignoran-

za, di tutti coloro che in questa

Asinistra Benito tra gli alambicchi, sopracon
Giannola riceve il Premio Leonardo Qualita
Italia. A destra, taglio del torrone al Nonino 2012

nostra nuova formula vedeva-
no qualcosa di strano. Era in-
dubbiamente una carenza di sa-
pere e mancanza di sperimenta-
zione. A quel punto tuttala cate-
goria ha iniziato a darci addos-
so opponendosi al nostro nuo-
vo metodo produttivo arrivan-
do fino alla denuncia. Volevano
restare nel passato: sbagliava-
no, anche la buona carne pud
essere rovinata dal cuoco mal-
destro.

Praticamente voi avete pro-
posto nella grappa una sorta
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dieducazione al bere...

Da anni Veronelli invitava i
vignaioli a vinificare separata-
mente non solo vitigno per viti-
gno ma anche vigna per vigna
insistendo che si doveva lavora-
re in qualita facendo propria la
cultura francese che sui vini se-
guiva la cultura della qualita da
circa due secoli. Noi abbiamo
abbiamo pensato che questa se-
lezione si doveva fare anche per
la grappa e siamo abbiamo de-
cioso di distillare separatamen-
tele vinacce dei singoli vitigni.

Qual & il mercato che vi ha
dato pitt soddisfazione?

In primis I'Italia ma contem-
poraneamente i paesi della Mit-
teleuropa in particolare la Ger-
mania: esportiamo in 59 paesi
nel Mondo. Ritengo che molte
delle cose che adesso hanno
successo nel mondo nascono
da Maria Teresa che & stata una
donna eccezionale che fra I'al-
tro due secoli fa ha difeso in Val-
tellina le vallate che franavano,
ha dato in Friuli la possibilita di
vendere direttamente il prodot-
to agricolo dal contadino al con-
sumatore: aveva gia
“inventato” il chilometro zero.

Poi c'2 I'idea dell'immagine
legata al Premio Nonino...

Qui bisogna dare il giusto me-
rito a mia moglie Giannola e ora
anche alle mie figlie Cristina,
Antonella ed Elisabetta. Ho la
fortuna divivere in una famiglia
allargata che, se funziona, da
solo dei risultati ottimi. A me
non piace essere fotografato...
Non ho i capellj, in foto & me-
glio che ci vada chi ha la chio-
ma!

Il marchio Nonino & stato
molto copiato a cominciare
dallogo.

Quando un prodotto fa scuo-
laapre una nuova stradaed & lo-
gico copiarlo. Inoltre per quan-
to riguarda la grappa esiste una
carenza legislativa che non pro-
tegge il distillatore serio. Certo,
non abbiamo diritto ad avere
un monopolio ma l'inventiva,
la fantasia, che & frutto di ricer-
ca e innovazione con l'intuizio-
ne di anticipare il gusto del con-
sumatore, puntando sempre
sulla qualita assoluta, dovrebbe
essere tutelata perché se questi
sforzi vanno in mano ai
“buzzurri”, coloro che anziché
alla qualita mirano al risultato
economico, rischiamo di fare
danno atuttala categoria.

A 78 anni qual & il sogno nel
cassetto?

Ho ancora due o tre cosette
da fare ma avendo avuto una fa-
miglia di solo donne ho stabili-
to che c'e¢ una democrazia che
bisogna rispettare. Non I'avessi
fatto... perché in cinque soci, io,
tre figlie e la moglie mi sono ri-
trovato con quattro avversari.
Quando detto qualche mia ten-
denza, qualche inventiva e ne
ho due nel cassetto, e vedo che
c'e in loro una certa opposizio-
ne, beh la cosa diventa compli-
cata. Situazione che & naturale,
o capiscono quello che voglio
fare o mi controbattono. Il di-
verso perché e tale? Perché non
lo sicapisce. Maio tengo duro.

(le precedenti puntate: Mari-
na De Eccher - 23 settembre; Gio-
vanni Perissinotto - 30 settem-
bre)
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