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Cronaca

Mela, lamponi e ribolla
Ecco il cocktail “Tiepolo”

Questi gli ingredienti, con more e rosa, proposti dal vincitore Andrea Scubla
La bevanda ora diventera un prodotto ufficiale della citta per la promozione

Formazione:
un sostegno
per le imprese

E in fase di conclusione il pro-
getto triennale sul polo dell’
agroalimentare regionale, fina-
lizzato a supportare dal punto
di vista formativo e professio-
nale le imprese di questo setto-
re. Una parte del progetto, por-
tato avanti dal Cefap come ca-

ofila con I'Azienda speciale

rmazione della Camera di
Commercio di Udine, I'Univer-
sita, la Regione e altri partner
istituzionali, enti formativi e
scuole prufessmna]j di tutto il
territorio, & stata dedicata a in-
dagare i fabbisogni formativi e
professionali del settore dell’
agroalimentare e alla conse-
guente predisposizione di corsi
di formazione professionale
studiati su misura per le effetti-
ve esigenze delle imprese. I ri-
sultad delle indagini e delle atti-
vita svolte nel triennio saranno
presentati oggi in sala Valduga.

di Federica Barella

Qualcuno in divisa perfetta da
barman. Qualcun altro vestito
in modo piii sportivo, Tutti co-
munque determinati a propor-
re e far vincere il proprio cock-
tail al concorso promosso da
Confcommercio Udine in col-
laborazione conl'amministra-
zione comunale di Udine, che
alla fine ha incoronato come
aperitivo ufficiale “Rosa Tiepo-
lo" Andrea Scubla del La di
Moret.

Un aperitivo che ha saputo
giocare su alcuni ingredienti ti-
pici del Friuli, sapendo cosi en-
tusiasmare e conquistare la
giuria. Gli ingredienti? Ribolla
gialla spumantizzata, purea dJ
mela Dop, scmﬂ:{w di mora, 5
gocce di purea di lamponi, sci-
roppao di rosa, acquavite d'uva
monovitigno di Fragolino No-
nino e albumina.

E proprio per conquistare
ancora di pii1 con la sua crea-
zione Scubla si & presentato
nella sede di Friuli Future Fo-
rum in via dei Calzolai con
un'illustrazione scritta della
sua idea: «Ho voluto dare spa-
zio alla friulanita delle materie

prime. Mi sono dunque ispira-
to ai prodotti della nostra terra
per far si che il mio aperitivo
possaessere identificato come
drink “friulano”».

Come & stato spiegato, la be-
vanda prﬂﬂosta da Scubla &
uno “sparkling cocktail”, ovve-
ro un drink aperitivo con la
presenza preponderante di un
vino frizzante, 1a Ribolla gialla
spumantizzata.

Il rosa chiesto dal concorso
come elemento vincolante in-
vece & stata realizzata grazie a

un perfetto dosaggio di purea
fresca di lamponi e uno scirop-
podimora.

Molto apprezzate dai giurati
(tra cui il vicesindaco di Udine
Enzo Martines e il presidente
regionale Aibes Gianni Mar-
con) anche le altre nove propo-
ste con Rama Redzepi del bar
Agli sportivi di Forni di Sopra
al secondo posto e Alessandro
Casula che ha conquistato il
terzo posto.

In gara pure Alex Masiero
del Duomo di Udine, Arianna

Qui sopra Andrea Scubla con il cocktail vincente. Alato tutti | partecipanti

Minerba del Gianduia di Udi-
ne, Giovanni Visentini
dell’osteria al Centro di Prosse-
nicco di Taipana, Luca De Reg-
gi del Leon Blanco di Moggio,
Sandra Zamarian del ristoran-
te Alla Vedova di Udine, Ales-
sandro Mauro del Pi Greco di
Udine e Robin Mattioni
dell’Astoria di Udine.
L'iniziativa, spiega Di Bene-
detto, saveva la finalita di indi-
viduare e premiare la migliore
proposta di aperitivo “Rosa
Tiepolo” affinché questo pos-

sa ora diventare nel tempo un
prodotto tipico della citta di
Udine.

L'aperitivo diventera quindi
uno dei punti di forza anche
delel iniziative tra l'arte, al cul-
tura, il comemrcio e il turismo
durante le ormai abituali ini-
ziative dedicate in primavera
al Tiepolo,
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