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Saper Bere Saper Bere

Quanto e dolce
meditare a fine pasto

Viin Santo e Passito, Vernaccia e Marsala. Ma anche grappe, per momenti di estremo piacere

Con 1a grappa, per intenditori
Fresco, aromatico e a base di uva di stagione

Per cominciare preparate lo sciroppo di zucchero:
mescolate 2 cucchiaini di acqua bollente e 2 di

fruttosio. Se invece preferite lo sciroppo di miele, fate

lo stesso procedimento utilizzando quest'ultimo al posto
del fruttosio. Per la preparazione del cocktail, mettete

il lime e gli acini d'uva sul fondo di un bicchiere ben freddo.
Schiacciate con un pestello, riempite il bicchiere

di ghiaccio tritato, quindi versate la grappa e lo sciroppo.
Mescolate tutto con cura e decorate con fette di lime e uva.
Www.grappanonino.it

. INGREDIENTI

~ GRAPPA MONOVITIGNO

- MOSCATO 4 cl

VA FRESCA 4 acini

LIME 4 fette

.~ SCIROPPO DI ZUCCHERO

0 SCIROPPO DI MIELE 1,5 ¢l
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