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er Begriff »Rachenputzer« oder
»Bauernschnaps« war fiir Grap-
pa zunichst durchaus gerecht-
fertigt, handelte es sich doch
beim Rohstoff meist um Misch-
trester verschiedenster Rebsorten. Solche
Grappe sind oft herb und spritbetont. Sorten-
reine Traubentrester dagegen transportieren
auch bei hohem Alkoholgehalt des Endpro-
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Es mag bei den Brénden ja viele
Modeerscheinungen geben,
Grappa jedoch ist gegen jedes
Lifestyle-Marketing immun.
Urspriinglich, authentisch,
sortenrein, das ist die Devise.
Auch wenn sie jetzt in Whisky-
oder Sherryfassern altert.

TEXT WERNER OBALSKI

duktes die Typizitit der Rebsorten. Beliebt
sind die Tresterbrande auf der Basis Chardon-
nay: Sie vermitteln auch bei ihren rund 40 Vo-
lumenprozent typische Aromen wie nussige
und buttrige Noten, vor allem aber das der
exotischen Friichte.

Grappa darf qua Gesetz nur so heifden,
wenn sie aus Italien kommt — die besten wer-
den in Sudtirol, im Trentino, Piemont und na-

tirlich im Friaul sowie in Venetien hergestellt.
Die Produktion sortenreiner Grappe ist heute
weitgehend Standard, das Interesse an »Grap-
pa di Chardonnay«, »Grappa di Moscato«
oder »Grappa di Prosecco« grof8. Die stei-
gende Qualitit im italienischen Weinbau hat-
te die weitgehende Sortenreinheit der Grappe
zur Folge. Durch die immer stirkere Beriick-
sichtigung autochthoner Rebsorten erweiterte
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sich das Spektrum noch erheblich, allerdings
nicht immer auf hohem Qualititsniveau.

Der Fruchtsiureanteil der Traubentrester
ist bei der Produktion fiir den Transport der
Aromen zustindig. Eine gute Grappa erkennt
man ganz leicht: Einen Tropfen auf dem
Handriicken verreiben — Reibung erzeugt
Warme, der Alkohol sollte sich dadurch fast
vollstindig verfliichtigen. Wenn dann nur

noch der Tresterduft bleibt, ist der Brand in
Ordnung — scharfer Alkoholgeruch ist meis-
tens ein Zeichen minderer Qualitit. Ver-
gleichsweise aktuell ist die Reifung der Tres-
terbrande in Holzfassern unterschiedlicher
GrofSe, in denen vorher andere Spirituosen

oder Weine zur Vollendung gebracht wurden.
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ral S[ilff / Spil’itS / GRAPPA Eine der besten lber-

haupt: Grappa Cru

Monovitigno Picolit ‘ -
A -

GRAPPA-NOTIZEN

9

Grappa Cru Monovitigno Picolit

Nonino, Friaul, 0,5 L, 50 %, ca. € 100,

Gilt vielen Kennern als die beste helle Grappa
der Welt, Picolit Cru ist eine autochthone
Rebsorte. Honigduft, Feigenaromen, Quitten,
sehr mild, elegant, Geschmack nach frischer
Brotkruste, angenehmes, langes Finish.
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Der Familienbetrieb Nonino aus dem Friaul
ist mit seinen Brianden einer der wichtigsten
Grappa-Botschafter weltweit. Der »Picolit«
gilt unter Experten als eine der besten Grappe
tiberhaupt. Sie steht zudem fiir eine kleine
Revolution: Im Dezember 1973 destillierten
Giannola und Benito Nonino zum ersten Mal
eine Grappa aus nur einer Rebsorte, den Pico-
lit. Bei dem Unternehmen ist der Familiensinn
duflerst ausgepragt: Jeder der 66 Dampfdestil-
lierkolben steht fiir ein Familienmitglied.
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GRAPPA VOM WINZER ODER DESTILLATEUR?

Das Zoll- und Steuerrecht der EU enthalt zollamtlicher Aufsicht. Das bedeutet fir die
strenge Richtlinien fur das Brennen von Winzer, dass sie nur geringe Mengen Grappa
Schnaps. Es unterscheidet zwischen Abfin- selbst produzieren dirfen, sollten sie tiber
dungsbrennereien und Verschlusshrenne- eine Brennanlage verfligen — und vor allem
reien. Erstere dirfen offen produzieren—ma-  eine Brennlizenz. Das ist fast nur bei grof3en
ximal 300 Liter reinen Sprit pro Jahr (wenn Betrieben der Fall wie etwa bei Dievole im
sie die Lizenz schon besitzen), sonst sind es Chianti. Deshalb tbernehmen das die grof3en
nur noch 50 Liter. Im Gegensatz zu den Ver- Brennereien, oft wird natirlich auch unter

schlussbrennereien stehen sie nicht unter dem Label des Winzerbetriebes abgefillt.
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