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Die einen nennen ihn Digestif, andere liebevoll Verdauungsschndpschen und
manche einfach Absacker. Fiir viele ist der Digestif die kronende Abrundung
eines feudalen Dinners, gerne auch in Begleitung einer Zigarre, der bei an-
regenden Gesprdchen Schluck um Schluck genossen wird. Ein wunderbares
Stiick traditioneller Lebensqualitit in einer Welt, die so schnelllebig ist wie
niemals zuvor, sollten wir uns eine Zeit der Mufle nehmen. Ein paar herausra-
gende Tropfen fiir Liebhaber des guten Stils.

von Ivona Okanik - Foto: Kameha Grand Hotel




ARINIORKATNCIL XEIN A EMOHONAL

Der Grappa. Avanciert von einem unscheinbaren Aschenbrodel zu einem
leuchtenden Star am internationalen Himmel. Ein inzwischen unverzicht-
barer, edler Klassiker in der Profiliga der Digistife. Und bei dieser Ge-
legenheit wollen wir auch italienisch korrekt sein und den Artikel ,,die*
Grappa verwenden.

Ein namhafter Vorreiter der edlen Version des italienischen Tresterbran-
des ist das Familienunternehmen Nonino ® aus dem historischen Friaul,
mit einer iiber 110-jdhrigen Geschichte handwerklicher Destillations-
kunst. Eine Geschichte, die 1897 mit einem fahrbaren Destillierkolben
auf Rédern begann und keine 80 Jahre darauf die Produktionsweise mit
dem reinsortigen Grappa Monovitigno® Nonino revolutionierte. Heute
blickt das sympathische Unternehmen auf eine bewegte Zeit zuriick, das
viele Auszeichnungen fiir Qualitét, Forschung und Innovation erhielt und
als wahrer Botschafter der italienischen Grappa anerkannt ist. Die Noni- ]"H ]

no Brennereien fiillen unter strengster Kontrolle ausschlielich Grappa 22| ]'_‘(:! r"\' D\"t
und Destillate ab, die aus frischem Grundstoff mit handwerklicher Me-

thode in den eigenen Dampfbrennkolben in Ronchi di Percoto destilliert

werden, in Barriques gereift und ohne Zusatz von Farbstoffen sind.
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Cru-Monivitigno®-Picolit - eine wahre “La Regina delle Grappe”.
Rein und kristallin, in der Nase erinnert er an volle Bienenwaben,
Akazienbliiten, reife Quitten, frischen Moscato und frisch gepfliick-
te Feigen. Am Gaumen bestétigen sich die Empfindungen der Nase
und erhalten einen zusitzlichen Geschmack nach Brotkruste. Sehr
anhaltender Nachgeschmack.

Die Abfiillung erfolgt von Hand in mundgeblasene Flaschen mit
Silberverschluss. Preis: 500ml, 105 Euro

Grappa Gran Riserva "26 anni"

Gran Riserva aus dem Jahr 1986 ist eine Raritét. In der Nase sinnli-
che und lang anhaltende Aromen von Waldfrucht-Konfitiire, reifen
Trauben, kandierten Friichten, Gewiirzen und Vanille. Am Gaumen
reich und wiirzig, die aromatischen Duftnoten finden ihre Bestéti-
gung. Sehr lang im Abgang.

Mundgeblasene, nummerierte, datierte und mit 24-kardtigem Gold-
Aufdruck versehende Flaschen a 700ml. Der Verschluss besteht aus
einem Kork, 24 Karat vergoldetem Metall und echtem Lederbénd-
chen. Ein zusitzlicher, mit 24 Karat vergoldeter Glasverschluss,
liegt zudem bei. Verkauf nur auf Bestellung, solange der Vorrat
reicht. Preis: 350 Euro




