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Die grof3en italienischen Marken - 6 Nonino

Ein Konzentrat aus ldeen
in einer Grappaflasche

Eine alte Winzerfamilie, der Einstieg einer untémmenslustigen Frau, die Ratschlage von Luigi Vetone
und 1973 ist der erste Tresterbrand entstandenawgeeiner einzigen Rebsorte gewonnen wurde. Ber di
Trinkgewohnheiten veréandert hat.

von Enrico Mannucci

In dieser Geschichte ist Pygmalion eine Frau, uadeBstand des gesellschaftlichen Aufstiegs istt micte
Person sondern eine Flissigkeit - ein trockenedillésum genau zu sein - das seit ewiger Zeitdan
untersten Stelle der armlichen Getranke mit hohdkoholgehalt stand: das unter dem Namen Grappa
bekannt war, einen Spitznamen hatte, Rachenpuvasryiel aussagekraftiger war.

Ein Trunk, der von Anfang an mit dem Etikett ,ordéit versehen war: Grappa wird tatsachlich aus den
Trestern, den Schalen der Traube, kurzum aus denrétiten der Weinlese hergestellt. Eine unbeweglich
Welt, die der Grappaerzeuger, verbunden mit Kneipehdem &rtlichen Verkauf, bis...

Bis dort eine Art Tornado in Gestalt der Gattin Benito eingetreten ist. Benito ist Erzeuger inrtée
Generation, Urenkel des Wander-Grappa-Herstel@raszio Nonino, der ab 1897 von Weinberg zu
Weinberg zog und auf einem Karren ein Destillatimmat mit sich fihrte und von den Bauern Trester im
Tausch fur einen Teil, von dem was er produziesthielt. Die Tornado-Gattin ist Giannola Bulforiyre
GrolReltern waren nach Argentinien ausgewandes, Hflern wieder nach ltalien zuriickgekehrt: sielig
Sprachen an der Universitdt Ca'Foscari, bricht i&tudium ab, um den Familienbetrieb fir
landwirtschaftliche Gerate zu leiten und um 196&2URron Benito zu werden.

Elf Jahre Slalom. Wohlgemerkt, der Einstieg von Giannola in die Geapelt ist nicht sofort revolutionar.
Sie tritt in die Firma ein und Ubernimmt, was nieth@nders machen mdchte: frih morgens aufbrechén un
umherfahren, um Trester einzukaufen. Spater jedahsie mit dem Brennverfahren vertraut und ihrdwi
bewusst, dass Nonino bereits einer der besten &rappUnd schnell wir der Abstand entscheidenda ,D
Benito und ich Uberzeugt waren, dass unser Praginklich au3ergewdhnlich war, hatten wir die Idessd
Bild, das der Verbraucher davon hatte zu verandeimwollten ihm die gleiche Wirde eines auslanket
Branntweins verleihen. Das war nicht einfach, atdebin sehr hartnéckig”, erzahlt Giannola heute.

Es war ein doppeltes Abenteuer, von Produktion Madketing: ein elf Jahre dauernder Parallelslalom u
tausend Probleme und Schwierigkeiten. Bis zum Deeerh973, als in Percoto, in der Provinz Udine, wo
sich der alte Betrieb von Orazio befand, zum erMahGrappa aus einer einzigen Rebsorte gebramdt wi
der Cru Monovitigno Picolit Nonino.

Einige Erklarungen sind nétig (abgesehen davorg das Zingarelli bei der Definition ,,monovitigno‘agz
genau schreibt: ,von der Brennerei Nonino eingetnggMarke..."): Picolit ist die edelste Rebsorte, ddagk
zum Verrieseln neigt und nur wenige Trauben liefg@ru” bedeutet, aus einem einzigen Weinberg das
Endprodukt zu gewinnen: eine Regel, die Luigi Velbrfir den italienischen Wein seit geraumer Zeit
empfahl. Giannola wandte sie flr den Grappa arr @ileVeronelli kommen wir in Kirze zu sprechenyiun
musste grofRe Widerstédnde Uberwinden: ,Die Winzditevodie Trester des Picolit nicht von den anderen
trennen. Mir gelang es, sie zu Uberzeugen, da sgiellogisch Uber ihre Frauen vorging: der verréickt
Preis den ich bezahlte, bis zu zweihundert Mal naghider normale Preis, zog sie an und sie braéhten
Manner dazu, anzunehmen®, erzéhlt sie und erinsielt an die Zeiten als sie begann ein Tornado zu
werden.

Die Karaffe aus Murano. Doch es reichte noch nicht, um dem Grappa zum Hbuuch zu verhelfen.

Giannola trug in ihrem Herzen eine schlechte Ernng, als sie zu Freundinnen und Freunden ging und
eine ihrer wertvollen Flaschen mitbrachte: am Emids Abendessens, wurde sie kein einziges Mal
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angeboten. Es tauchten Whisky, Wodka, Cognac aat Beschenk mit dem Etikett Nonino wurde
aufbewahrt, um dem ersten Klempner, der in diesesommen wirde, einen Schluck davon zu geben...
Eine Idee war ndtig. Und hier wechseln wir in desrddch Marketing tUber. Der speziell gewonnene Gaapp
war sehr teuer. Und die angemessene Verpackundi¢iiman sich entschied, war ebenfalls teuer: eine
mundgeblasene Karaffe aus Murano mit versilbertamrsthluss.

Die geistreiche Giannola - so wird sie auch genammitscheidet also sie zu verschenken: sie veldctie
weltweit an die bedeutendsten Namen aus PolitikaGspiel, Journalismus, von Richard Nixon bis Médoce
Mastroianni, von Indro Montanelli bis Gianni Agnelspater, 1975, wird der Nonino Preis erfundemm ,u
die landliche Kultur aufzuwerten": in den folgenddahren wird er ausgedehnt bis zur Einbindung der
grof3en Personlichkeiten der internationalen Kuteme. Also, eine Reihe an Feuerwerken von Inigativ
Es dauert vier Jahre, aber dann treffen die Besigdin ein: und die Nonino Karaffe wird in die Kelter
besten Restaurants der Welt aufgenommen.

In der Zwischenzeit wir weiter entwickelt. Es wintit neuen seltenen Rebsorten experimentiert unesjed
Mal mussen Probleme und Hindernisse Uberwundenemefechtsvorschriften, die ihre Verwendung nicht
vorsehen, Bestimmungen, die gewisse Vorgehensweisghieten, eine die Innovation aufhaltende
starrsinnige Blrokratie.

Wenn Giannola Pygmalion des Grappa ist, so ist Mdlio- besser gesagt ,,Gino", wie sie ihn 10 Jataeh
seinem Ableben mit ergebener Bewunderung nennt Beater, der Stratege, derjenige mit den erhédian
Eingebungen. Zusammen mit ihm erfolgt 1984 ein aveit Schritt nach vorne, die Destillation von
Traubenbrand: es entsteht der berihmte UE Noninéhrévd einer Reise ins Elsass, bei der die
~Wallfahrtsorte* der Brennkunst besichtigt werdge)ingt es Veronelli die beiden Noninos fir Obstigl&

zu begeistern. Nach ihrer Ruckkehr nach Percotafferhsie dafir eine spezielle Brennanlage (undneid

sie den Tochtern Cristina, Antonella und Elisabetia, nebenbei gesagt, mit der gleichen Begeisteden
FuRRstapfen der Mutter gefolgt sind).

Es fehlt jedoch die Frucht zum Brennen. Und daGiannola einen ihrer Geistesblitze: warum nicht die
Traube - Schale und Saft gleichzeitig - nehmenalad-rucht verwenden? Experimente, Versuche, Proben
Das gr6f3te Problem ist, dass in Italien das BremoeriTrauben nicht zugelassen ist.

Neue Auseinandersetzungen, neue Verhandlungen,Tmeffen. Das direkte Einschreiten eines Minisists
notwendig, um die Situation zu klaren. Heute unifass Sortiment der Firma mehr als zwanzig Grappa-
Typen (ohne dabei die limitierten Sonderausgabembégondere Anlasse mitzurechnen), die sich duech d
Rohstoffe, die Reifungsmethoden und Behalter (Eitdsser, Kastanie, Kirsche...) unterscheiden. (Was da
Brennen betrifft, so haben die Noninos entschieddass die Methode mit diskontinuierlichen
Dampfbrennkolben die beste ist). Wie sagen sie diochrer Broschire, eine geschatzte ,Symphonie aus
Wohlgeriichen®.

Vom Aschenputtel zur Kénigin: das von Giannola agsghte ,politische” Programm ist inzwischen zur
vollendeten Tatsache geworden.

Das Sortiment umfasst zwanzig Grappa-Typen (auBerlichitierten Sonderausgaben), die sich durch die
Rohstoffe, die Reifungsmethoden und Behdlter (Eifdsser, Kastanie, Kirsche...) unterscheiden.

Inmitten der alkoholischen Dampfe

1. Benito Nonino zwischen den in Handarbeit hergastelDampfbrennkolben.

2. Elisabetta Nonino bei der Arbeit in der Familiesriomerei.

Winzer und Unternehmer

3. Cristina Nonino im Keller neben den Holzfassern.

4. Giannola und Benito Nonino in der Brennerei anken Foto, das in den Siebzigerjahren aufgenommen
wurde, nachdem die erste Destillation eines Grappasiner einzigen Rebsorte durchgefihrt worden wa
5. Antonella Nonino inmitten der Brennkolben der Brerei.

Von Orazio bis heute

1. Die von Altan gezeichnete Ahnentafel der FamilienMo.

2. Die Flasche, die die “Riserva Nonino dei Cent’ Abii* mit einem 14 Jahre in Barriques gereiftem
Grappa zelebriert.

3. Der ,Maschinenraum des Grappa"“: ein Blick UberRBiiennerei Nonino in Ronchi di Percoto.

<0+ Nonino distillatori in Friuli dal 1897 - 33050 Percoto Udine Italia - Tel. (0432) 676331 - Fax (0432) 676038



