Centoventi anni della Famiglia Nonino

Schokolade trifft auf Destillate

Nach Espresso und Rotwein sind es nun Grappa und Krauterlikor, die der verfiihrerischen
Edelbitterschokolade Lindt Excellence zum Opfer fallen - und dies mitten unter den dampfenden
Brennkolben der Nonino Brennereien in der N&dhe von Udine. Auch in diesem Fall handelt es sich um
eine aullergewohnliche Verbindung, die von der Leidenschaft und Hingabe der beiden Protagonisten
gekennzeichnet ist: Maitre Chocolatier Lindt Lorenzo auf der einen Seite und Antonella Nonino, die
Vertreterin der bekannten Familie, die seit iber einem Jahrhundert Destillate nach handwerklicher
Methode herstellt und heute ein erfolgreiches Unternehmen fiihrt, das 5 Destillerien mit jeweils 12
Dampfbrennkolben besitzt und 5 betriebseigene Reifekeller unter Zollverschluss.

Wir beginnen mit dem geschmacksintensivsten Erlebnis, mit dem Grappa Vendemmia
Riserva, der 18 Monate in kleinen Fassern ausreifte, und der Edelbittertafel Excellence 70%. “Es ist
der erste Schritt in Richtung Verkostung zusammen mit stark kakaohaltigen Lindt-Tafeln. Das
Destillat Uberschattet sie nicht, trotz der aromatischen Fille, im Gegenteil, es ist eine perfekte
Erginzung”, ermutigt uns der Maitre Chocolatier zur Verkostung.

Ein ganz anderes Geschmackserlebnis hat man mit der Edelbittertafel 78% und dem Amaro
Nonino Quintessentia. “Theoretisch ist es undenkbar, dass man eine Bitterschokolade zusammen mit
einem Krauterlikor verkostet. Aber in diesem Fall ist es ein zartes, mehrschichtiges Erlebnis, das die
herrliche Vielseitigkeit von Excellence 78% bestitigt.”” Und Antonella fahrt fort: ... Auch mit dem
Geschmack unseres Krauterbitters, der durch ausgereiften UE® Traubenbrand veredelt wurde und
ein elegantes Bukett hat, ist das Ergebnis tberraschend gut.” Obwohl der Maitre Chocolatier immer
dazu rat, Schokolade mit reinem Mund zu verkosten, so muss er dieses Mal zugeben, dass man
Schokolade in dieser Kombination auch nach dem Essen genieen kann: er empfiehlt es sogar
nachdriicklich. “Eigentlich gibt es unendlich viele Moglichkeiten die Edelbittertafeln Lindt
Excellence mit siiRen, salzigen, alkoholischen und pikanten Kostlichkeiten zu kombinieren. Solange
man nicht jede einzelne Kombination testet, kann man kein allgemeingultiges Urteil fallen. Man muss
es einfach ausprobieren”, schluflfolgert er.

Das beweist auch die Reise in die Geschmackswelt, die Lindt Excellence durch lItalien
unternommen hat, direkt von Stiden nach Norden. Ausgehend von Neapel, mit einem Zwischenstopp
in den Chianti-Hiigeln, und weiter nach Friaul, aufs Land, wo Lindt-Schokolade auf einige der
zahlreichen Exzellenzen der italienischen Produktion traf. Unerwartete Endeckungen wurden
gemacht und es entstanden auRergewdhnliche Geschmackserlebnisse von hochstem Genuss.
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