
 

 

 
 

 

GRAPPA - 22 JAHRE UNTER ZOLLVERSCHLUSS GEREIFT 

 

Die friaulische Familie Nonino widmet sich seit 1897, als Orazio Nonino eine Brennerei in Ronchi di 

Percoto, nah bei Udine gründete, der Herstellung von Destillaten. Zum 120-jährigen Jubiläum hat das 

renommierte Familienunternehmen den Grappa Nonino Riserva mit 22 Jahren Reifung präsentiert. 

Der rare und wertvolle Grappa, der auf natürliche Weise aus der Destillation von frisch vergorenem 

Trester gewonnen wird, weist eine feine, natürliche Rauchnote auf. Benito Nonino, der nun die vierte 

Generation der Familie verkörpert, destilliert diesen Edelbrand im Brennkolben aus Kupfer.   

 

Der Grappa reifte 22 Jahre in der vom Zoll und der Monopolagentur versiegelten und ständig 

überwachten Eichenbarrique aus Nevers Nr. 1062 und im kleinen ehemaligen Sherry-Fass Nr. 362. 

Nur 883 Flaschen zu 700 ml wurden abgefüllt. Die kunstvoll gefertigte Glasflasche weist einen  

händisch ausgeführten Diamantschliff auf und wurde von Hand mit 24-Karat-Gold bemalt. Der 

Verschluss aus Glas ist handgefertigt. Der Flaschenhals ist mit einer Schleife aus 24-Karat-Gold und 

einem Silberkettchen versehen.   

 

Dieser Grappa wird am besten bei Zimmertemperatur in einem großen Ballonglas serviert; pur 

getrunken ist er ideal in Momenten der Entspannung. Er überzeugt durch seine intensive gold-

orangene Farbe und sein Aroma. Noten von Creme, Honig, Früchten und Schokolade sind spürbar. 

Am Gaumen werden die Aromanoten zusammen mit fruchtigen Anklängen von Aprikose, Creme, 

Trockenfrüchten, Gewürzen und Pfeffer sowie eine feine, natürliche Rauchnote bestätigt.  

  

Er passt perfekt zu edlen Käsesorten, zu Foie Gras, zu feinem Kuchen und Schokolade. Dieser Grappa 

ist ein willkommener Begleiter beim Relaxen und Lesen, am besten mit einer guten Zigarre, vor 

allem jetzt während der Weihnachtszeit und zum Jahresausklang. Grappa Nonino Riserva ist das 

ideale Geschenk für Genießer. (Online-Shop: grappanonino.it)  

 
 

 

http://www.grappanonino.it/

