BARLAB = DRINK TEAM

Dello Win

INGREDIENT!

40 ml Grappa di Moscato Nonino
3 clpureazucca
1 cl'succo limone
2 cl Ratafia di Mirtilli Bordiga
5 cl ginger beer.

PREPARRZIONE

Shakerare tutto, ginger beer esclusa,
e versare in un tumbler con ghiaccio.
Completare col sodato e decorare
con mirtilli freschi

BARGIORNALE = BARAWARDS

In arte The Cybartender, & il barman
d'esperienza del nostro gruppo. —
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Si conclude la sesta stagione della nostra
squadra di bartender con un omaggio ai distillati

Lo accompagna un curriculum da far
invidia. Barman al Casind de Monaco.
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Roma). Invitato a salire sul palco anche Dario Comini.
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Team 2017 nei territori dell'aperitivo.
Largomento base scelto riguarda

un altro fiore all’'occhiello della
nostra tradizione e cultura alcolica:

i distillati. Giusto per fare un breve
ripasso storico, ricordiamo che siamo
il Paese che ha gettato le basi della
distillazione moderna (con il lavoro
della scuola medica salernitana)

e che per secoli ha accolto un

tessuto composto da migliaia di
piccole distillerie impegnate nella
produzione di grappa, brandy,

rum o il gin. Nonostante 1 volumi,
specialmente delle esportazioni,
abbiano ancora dei grandi margini
di miglioramento (¢ un eufemismo) e
assistiamo a un interesse sempre pilt
crescente da parte di chi sta dietro

al banco. Con un mondo gin italiano
che & diventato un vero fenomeno
negli ultimi anni. Un paio d’anni fa
avevamo fatto una mini inchiesta:
clerano una ventina di etichette. Ora
siamo sopra quota 100 (104 in questo
momento). Nel 90% dei casi si tratta
di piccole produzioni artigianali che
sfruttano i botanicals del territorio:
come il Gin Luz utilizzato da Andrea
Pomo per il Negroni in Gardesana,
il gin original Roby Marton o lo
Z44 di Roner: Le altre proposte del
nostro Drink Team si basano su
prodotti della tradizione (Stravecchio
Branca usato da Ivan Geraci),
distillati di nuova generazione
(Mixturae di Corunto-Lodi, Farmily
di Scarnera, Aqua 21 di Ferrari)

e tante grappe. Alla salute di chi
storce il naso quando si tratta di
utilizzare come base il pit celebre
distillato nazionale. *
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