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Una solitudine degustativa diventa un momento per esplorare il passato. In Italia, c’é la cultura
locale di godersi un ‘Ammazzacaffé’ dopo un pasto, il dessert e I'espresso. ‘Ammazzacaffe’
significa che & il momento di risciacquare il palato con un sorso di liquore forte.

Cosi, di solito bevo un bicchierino di Grappa dopo un pasto o mentre scrivo qualcosa. La Grappa
con una forte atmosfera italiana viene prodotta distillando la vinaccia dell’uva. Diventa ancora
piu speciale per me quando mi rendo conto che il distillato locale viene fatto seguendo una
comune tradizione locale. Nel mio caso, compro questa Grappa in un posto durante una visita, o
a volte chiedo ai miei amici di portarmene una quando vengono qui in visita. Suggerisco
calorosamente a chi voglia entrare nel mondo della Grappa 'UE® UVABIANCA di Nonino come
quella che dovrebbero assaggiare per prima per assaporare i sentori del vitigno d’origine.
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