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Azwanger prasentiert den eleganten Aperitif

Jeden Monat stellt der Feinkosthandler in der Getreidegasse Gutes und Besonderes vor.

terlikor und fiille es mit Sekt auf”,
sagt die Unternehmerin. , Das ist
ein eleganter Aperitif.“

Wihrend einige Giste das Ge-
trank probieren, erklart Expertin
Laura Gefahrt mehr iiber Bollin-
ger. ,Das Unternehmen produ-
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SALZBURG-STADT. Dort, wo nor-
malerweise die Waren angeliefert
werden, stof3en nun die Salzbur-
ger an: Ein Mal im Monat o6ffnet
der Feinkosthdndler Azwanger

seinen Expedit, um den Gisten ziert seit 1829 traditionell verar-
neue Produkte zu prasentieren. v i beiteten Champagner.“ Vor allem

Diesen Monat — passend zur - Andrea Gliick- der Special Cuvée der Marke sei
Festspielzeit — sind Bollinger Kopp, Antonella  bekannt. ,Dabei werden frisch
Champagner aus Frankreich und Nonino und geerntete Trauben und gereifte
Nonino Grappa aus Italien zu . Valerie Egel- - Weine verarbeitet — das ergibt
Gast in der Getreidegasse. ,Beide i kraut-Kopp. den runden Geschmack.“ Wie er-
Unternehmen produzieren hoch- i BILD: SN/LEO/NEUMAYR kennt man ein gutes Glas? An den
wertige Produkte — und beide Perlen. ,Der Champagner hat kei-

sind Familienunternehmen wie Schwestern die Grappa-Destille- Chardonnay-Linie, in der nur ne Kohlensiure zugesetzt, des-

wir, sagt Andrea Gliick-Kopp riefiihrt. Das Besondereanihrem Trauben dieser Sorte verwendet wegen steigen nur kleine Blis-

von Azwanger. Die Veranstal- Unternehmen? ,Die Geschichte. werden. Und den Krduterlikor chen auf.“

tungsreihe richte sich vor allem Wir produzieren seit 1897. Wir Amaro, aus dem Nonino gleich

an Salzburger. ,Das Feedback ist fiillen nur den Grappa ab,denwir den Drink des Sommers mixt: Er Azwanger Expedit findet das

ein Jahr nach dem Start sehr gut.“  selbst, das heifSt unsere Familien- hieft Aperitivo Nonino. ,Ich n&chste Malam 10. Augustvon 15
Anwesend war auch Antonella mitglieder, hergestellt haben.“ nehme Eis, ein Scheibe Zitrone, bis20 Uhrstatt—das Themawerden

Nonino, die gemeinsam mitihren Von Nonino gibt es etwa eine ein bisschen von unserem Kridu- steirische Schmankerl sein.




Centoventi anni della Famiglia Nonino

Azwanger presents the elegant aperitif

Every month, the store of gourmet delicacies of Getreidegasse proposes to the public some
interesting novelties.

DI ANGELICA WIENERROITHER — 21% July 2018

Salzburg. There, where the goods
are usually delivered, now the
people of Salzburg meet: once a
month, Azwanger, the specialist
for gastronomic delicacies, opens
the doors of his warehouses
(“Expedit”) to present his most
recent products to his customers.

This month - just at the same time
of the great music Festival - at
Getreidegasse, it’s the turn of
Bollinger, the French champagne,
and Nonino, the Italian Grappa.
“Both these companies offer
excellent quality products, and
both are family run - just like us”, says Andrea Gllick-Kopp of Azwanger. These are events mainly
addressed to the city public, and “a year after starting the feedback is great”. mAt this month's
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Andrea Gliick-Kopp, Antonella Nonino und Valerie Egelkraut-Kopp.

event there was also Antonella Nonino, who, together with her sisters, manages the famous
distilleries. The company’s peculiarity? “The story. We have been producing our grappa
since1897 now, and we bottle only distillates that we have produced, which means our family”.
Nonino proposes, among other things, a “Chardonnay line” that distills only this type of vine.
Besides, of course, the herb bitter on which the company bases its proposal for this summer’s
drink: the Aperitivo Nonino. “Some ice, a slice of orange, a bit of our Amaro and for the rest
sparkling wine”, says the entrepreneur: “An elegant aperitif”.

And while the guests are already tasting the new drink, the expert Laura Gefahrt speaks about
Bollinger. “The company has been producing champagne with traditional methods since 1829”.
Here, in particular, the best known is the Special Cuvée, “which sees freshly harvest grapes and
mature wines worked together, to give a product with an exemplary roundness”. And how do
you recognize good champagne? From its perlage. In champagne there is no addition of carbon
dioxide, and the effervescence is produced by bubbles of minimal size”.

The next Azwanger Expedit will take place on August 10th, from 15.00 to 20.00. The theme of
this next edition will be: Istrian delicacies.
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