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Azwanger prasentiert den eleganten Aperitif

Jeden Monat stellt der Feinkosthandler in der Getreidegasse Gutes und Besonderes vor.

terlikor und fiille es mit Sekt auf”,
sagt die Unternehmerin. , Das ist
ein eleganter Aperitif.“

Wihrend einige Giste das Ge-
trank probieren, erklart Expertin
Laura Gefahrt mehr iiber Bollin-
ger. ,Das Unternehmen produ-

ANGELIKA WIENERROITHER

SALZBURG-STADT. Dort, wo nor-
malerweise die Waren angeliefert
werden, stof3en nun die Salzbur-
ger an: Ein Mal im Monat o6ffnet
der Feinkosthdndler Azwanger

seinen Expedit, um den Gisten ziert seit 1829 traditionell verar-
neue Produkte zu prasentieren. v i beiteten Champagner.“ Vor allem

Diesen Monat — passend zur - Andrea Gliick- der Special Cuvée der Marke sei
Festspielzeit — sind Bollinger Kopp, Antonella  bekannt. ,Dabei werden frisch
Champagner aus Frankreich und Nonino und geerntete Trauben und gereifte
Nonino Grappa aus Italien zu . Valerie Egel- - Weine verarbeitet — das ergibt
Gast in der Getreidegasse. ,Beide i kraut-Kopp. den runden Geschmack.“ Wie er-
Unternehmen produzieren hoch- i BILD: SN/LEO/NEUMAYR kennt man ein gutes Glas? An den
wertige Produkte — und beide Perlen. ,Der Champagner hat kei-

sind Familienunternehmen wie Schwestern die Grappa-Destille- Chardonnay-Linie, in der nur ne Kohlensiure zugesetzt, des-

wir, sagt Andrea Gliick-Kopp riefiihrt. Das Besondereanihrem Trauben dieser Sorte verwendet wegen steigen nur kleine Blis-

von Azwanger. Die Veranstal- Unternehmen? ,Die Geschichte. werden. Und den Krduterlikor chen auf.“

tungsreihe richte sich vor allem Wir produzieren seit 1897. Wir Amaro, aus dem Nonino gleich

an Salzburger. ,Das Feedback ist fiillen nur den Grappa ab,denwir den Drink des Sommers mixt: Er Azwanger Expedit findet das

ein Jahr nach dem Start sehr gut.“  selbst, das heifSt unsere Familien- hieft Aperitivo Nonino. ,Ich n&chste Malam 10. Augustvon 15
Anwesend war auch Antonella mitglieder, hergestellt haben.“ nehme Eis, ein Scheibe Zitrone, bis20 Uhrstatt—das Themawerden

Nonino, die gemeinsam mitihren Von Nonino gibt es etwa eine ein bisschen von unserem Kridu- steirische Schmankerl sein.




Centoventi anni della Famiglia Nonino

Azwanger presenta I’aperitivo elegante

Ogni mese il negozio di specialita gastronomiche di Getreidegasse propone al pubblico
qualche interessante novita.

DI ANGELICA WIENERROITHER — 21 luglio 2018

Salisburgo. La dove di solito si
consegnano le merci @ si
ritrovano ora i Salisburghesi:
una volta al mese lo specialista
di prelibatezze gastronomiche
Azwanger apre le porte dei
suoi magazzini (“Expedit”) per
presentare alla clientela i suoi
prodotti pil recenti.

Questo mese - giusto in
concomitanza con il grande
Festival musicale - sono di
turno in Getreidegasse lo ‘ 1 _
champagne francese Bollinger % l ol i

e l'italiana Grappa Nonino. Andrea Gliick-Kopp, Antonella Nonino und Valerie Egelkraut-Kopp.

“Entrambe queste aziende propongono prodotti di qualita eccellente, ed entrambe sono -
proprio come noi - a conduzione familiare”, dice Andrea Gllick-Kopp di Azwanger. Si tratta di
eventi rivolti prevalentemente al pubblico cittadino, e “un anno dopo la partenza il feedback &
ottimo.” Presente all’evento di questo mese era anche Antonella Nonino, che assieme alle
sorelle gestisce le famose distillerie. La particolarita dell’azienda? “La storia. Produciamo le
nostre grappe ormai gia dal 1897, e imbottigliamo esclusivamente distillati prodotti da noi, ossia
dalla nostra famiglia.” Nonino propone tra l'altro una “linea Chardonnay” che distilla
esclusivamente questo tipo di vitigno. Oltre naturalmente all’'amaro d’erbe sul quale I'azienda
poggia la sua proposta per il drink di questa estate: I’Aperitivo Nonino. “Del ghiaccio, una fetta
di arancia, un po’ del nostro Amaro e per il resto bollicine”, dice I'imprenditrice: “un aperitivo
elegante.” E mentre gli ospiti gia assaggiano il nuovo drink, I'esperta Laura Gefahrt parla del
Bollinger. “L’azienda produce champagne con metodi tradizionali gia dal 1829.” Notissimo & qui
in particolare lo Special Cuvée, “che vede lavorare assieme uve vendemmiate di fresco e vini
ormai maturi, per dar vita ad un prodotto dalla rotondita esemplare.” E da cosa si riconosce un
buon champagne? Dal perlage. Nello champagne non si aggiunge anidride carbonica, e
I’effervescenza € prodotta da bollicine di dimensioni minime.”

Il prossimo Azwanger Expedit si svolgera il 10 agosto, dalle 15 alle 20. Tematica di questa
prossima edizione saranno le ghiottonerie stiriane.

0+ Nonino Distillatori in Friuli dal 1897 - 33050 Percoto Udine Italia - Tel. +39 0432 676331 - www.grappanonino.it - info@nonino.it



