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VENEZIA 

Venezia è leggendaria per i suoi canali, ma merita anche credito come luogo di nascita di uno dei 

più apprezzati cocktail del mondo: il Bellini. Abbiamo chiesto a Francesca Nonino, la terza 

generazione della premiata Grappa artigianale italiana Nonino (che non viene prodotta a 

Venezia), di condividere i suoi luoghi preferiti per il perfetto mix veneziano di tradizione e 

innovazione nei cocktail. 

 

Tappa 1 

L’hotel bar Gritti Palace (thegrittipalace.com) presenta la massima esperienza veneziana del bere 

con i suoi soffitti decorati, i pavimenti di marmo, gli elementi in foglia d’oro, i separé appartati e 

i camerieri vestiti di bianco. “Se avete tempo solo per un cocktail, prendetelo qui”, dice Nonino. 

Ama il Bellini friulano ispirato alla grappa, un mix di lusso di Grappa Nonino Chardonnay in 

barriques e purè di pesche bianche fresche. 

 

Tappa 2 

Qualsiasi riferimento ai cocktail a Venezia sarebbe negligente se non includesse il Belmond Hotel 

Cipriani (belmond.com), che è stato fondato dall’inventore del Bellini, Giuseppe Cipriani. Il Cipri-

Ami Martini è probabilmente il suo secondo miglior diritto alla fama, con gin, lime schiacciato, 

finocchio selvatico, pera fresca, anice stellata, Peychaud’s e zucchero di canna. 

 

Tappa 3 

Al Londrabar dell’Hotel Londra Palace (londrapalace.com/en), il capo bartender Marino Lucchetti 

“è molto conosciuto perché serve favolosi cocktail, tradizionali o con qualcosa in più, fatti 

esclusivamente con ingredienti di stagione”, dice Nonino. Il Bellini Londrabar, con pesche 

bianche, viene preparato solo da maggio a settembre, ma ci sono due riff su questo cocktail: il 

Rossini, con le fragole, o il Romantic. 


