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VENEDIG 

Venedig ist legendär aufgrund seiner Kanäle, doch die Stadt hat sich auch als Geburtsort von 

einem der bekanntesten Cocktails der Welt einen Namen gemacht: gemeint ist der Bellini. Wir 

haben Francesca Nonino, als Inhaberin in der dritten Generation des preisgekrönten, 

handwerklich gefertigten Grappa Nonino aus Italien (nein, der Grappa wird nicht in Venedig 

produziert) gebeten, ihre Lieblingsorte mit uns zu teilen, an denen Cocktails zubereitet werden, 

die die venezianische Tradition und Innovation perfekt miteinander kombinieren.  

 

Erster Halt 

Die Hotelbar im Gritti Palace (thegrittipalace.com) erweist sich als größtes venezianisches 

Genusserlebnis in Sachen Drinks und Cocktails mit der reich verzierten Decke, den Marmorböden 

und Blattgoldelementen, den blickgeschützten Nischen und weißgekleideten Kellnern. “Wenn Sie 

nur Zeit für einen Cocktail haben, dann genießen Sie ihn hier”, empfiehlt Francesca Nonino. Sie 

liebt den Bellini nach friaulischer Art, mit Grappa verfeinert und zwar als Luxusdrink mit dem in 

Barriques ausgebauten Grappa Nonino Chardonnay und frisch pürierten weißen Pfirsichen.  

 

Zweiter Halt    

Jede Anmerkung zu Cocktails in Venedig wäre hinfällig, würde man nicht das Belmond Hotel 

Cipriani (belmond.com) miterwähnen, das von Giuseppe Cipriani, dem Erfinder des Bellini, 

gegründet wurde. Der Cipri-Ami Martini ist geschmacklich betrachtet eine ebenbürtige 

Erfindung, die mit Gin, zerdrückter Limette, Wildfenchel, frischer Birne, Sternanis, Peychaud's 

und Rohrzucker zubereitet wird.  

 

Dritter Halt 

In der Londrabar im Hotel Londra Palace (londrapalace.com) ist Head Bartender Marino Lucchetti 

wie Francesca Nonino erklärt, “sehr bekannt, weil er fantastische traditionelle Cocktails serviert 

oder Cocktails mit dem gewissen Extra, die ausschließlich mit saisonalen Zutaten zubereitet 

werden.” Der Bellini Londrabar mit weißen Pfirsichen wird nur von Mai bis September 

angeboten; doch es gibt zwei Varianten dieses Cocktails, den Rossini mit Erdbeeren oder den 

Romantic. 


