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BARAWARDS 2018. VOTA | TUOI PREFERITI

On line il form di votazione per il premio ai migliori locali e professionisti d’ltalia s
e ai prodotti e servizi pitr innovativi. Di la tua entro il 31 ottobre l I

circa 4 oz crushed
blend, servire in bi
con crushed ice
floating Amaro Lt
con Amarena Fabt
essiccata e fog
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NONINO DISTILLATORI
GRAPPA NONINO 41°
Una grappa bianca (alc 41% in vol), cristallina,

elegante e fresca al palato, con ricchi

sentori di uva. E ottenuta da vinacce fresche
distillate subito dopo la fermentazione per
ottenere un prodotto che conservi tutte le
caratteristiche dei vitigni di origine. Dopo la
distillazione artigianale discontinua, la grappa
viene lasciata riposare da6 mesia 1annoin
recipientiin acciaio. Da servire a 12°C in calice
a tulipano, si presta anche alla miscelazione
Formato: 70cle 11

Ricetta: Punch d'Autunno di Simone Caporale.
Ingredienti: 35 ml Grappa Nonino 41°, 20 ml
Falernum, 15 ml ltalicus rosolio, 20 ml succo
dilimone. Versare in uno shaker con molto
ghiaccio e agitare bene. Servire in flute Nonino
www.grappanonino.it

APERITIVO NONINO
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AMARO NONINO
QUINTESSENTIA®

DALL’ANTICA RICETTA

DI ANTONIO NONINO

AMARO NONINO ey
QUINTESSENTIA® 100%
ghiaccio

fetta di arancia bionda VEGETALI

‘bollicine’ a

BEVI RESPONSABILMENTE

Distillatori in Friuli dal 189/

Scopri tutti i modi
di bere Amaro Nonino Quintessentia® su

www.grappanonino.it
#AperitivoNonino




Oltre 120 Anni della Famiglia Nonino

EIN BESONDERER APERITIF
NONINO DISTILLATORI
GRAPPA NONINO 41°

Ein weiBer Grappa (41% Vol.), kristallklar, elegant und frisch am Gaumen, mit markantem
Traubenaroma. Ausgangsstoff ist frischer Trester, der gleich nach der Garung destilliert wird, um
die aromatischen Eigenschaften der Ursprungsrebe zu wahren. Nach der diskontinuierlichen
Destillation mit handwerklicher Methode gewdhrt man dem Grappa eine Ruhezeit in
Edelstahlbehaltern von 6 Monaten bis zu einem Jahr. Serviert wird der Grappa bei 12°Cin einem
tulpenférmigen Glas, er eignet sich auch gut fir die Mixologie.

Format: 70 clund 1|
Rezept: Herbstpunsch “Punch d'Autunno” von Simone Caporale.

Zutaten: 35 ml Grappa Nonino 41°, 20 ml Falernum, 15 ml Italicus Rosolio, 20 ml Zitronensaft.
Alle Zutaten mit viel Eis in einen Shaker geben und gut schiitteln. In einem Nonino-Kelch
servieren.
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