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Die Spitzenkdche Tomaz Kavéi¢, Hubert Wallner und Emanuele Scarello (v. L. n.r.)
verrieten Moderatorin Mojca Mavec ihr Mendl, ehe sie an den Lohberger-Live-

Cooking-Stationen zur Tat schritten.
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ALPE-ADRIA ZUM GENTESSEN

m Herzen Wiens wurde

Ende Marz das Herz Euro-

pas kulinarisch in Szene ge-
setzt: Gemeint ist eine der wohl
schonsten Regionen des Konti-
nents: der Alpe-Adria-Raum,
dem das Falstaff-Magazin in
Kooperation mit den Touris-
musverbinden von Karnten,
Slowenien und Friaul-Julisch
Venetien nun eine eigene Son-
derausgabe widmete. Im Wiener
MuseumsQuartier wurde aber
nicht nur das knapp 150 Seiten
starke Special prasentiert, zu-
satzlich verwoéhnten Spitzenkd-
che und Top-Produzenten der
drei Lander die rund 300 gela-
denen Gaste mit dem Besten der

Alpe-Adria-Kulinarik. Vom
Kirntner Maischerl (Hubert
Wallner, »See Restaurant Saage,
Techelsberg am Worthersee)
iiber Gin Tonic am Loffel
(Tomaz Kav¢ic, »Pri Lojzetu«,
Vipava) bis hin zu mit Monta-
sio-Kase geftlltem Tortello
(Emanuele Scarello, » Agli Amici
1887«, Udine) wurden den Be-
suchern ausgewihlte regionale
Schmanker! kredenzt, die frei-
lich auch die perfekte Begleitung
verlangten. Daher waren fur
diesen Event auch einige der
besten Winzer, Brauer und Bren-
ner des Alpe-Adria-Raums nach
Wien gereist und schenkten den
Giisten ausgewihlte Tropfen ein.

Fotos:: Colin Cyruz Michel
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Mit seinen Kochklnsten machte der Udineser Zwei-Sterne-
Koch Emanuele Scarello (L.) nicht nur Lucio Gomiero, Chef des
Tourismusverbands von Friaul-Julisch Venetien, glicklich.

Zufriedene Gastgeber: Christian Kresse (L), Geschaftsflihrer
Karnten Werbung, und Falstaff-Herausgeber Wolfgang Rosam.

Guter Geschmack kennt keine Grenzen. Daher naschte
Ski-Legende Franz Klammer auch von den Kreationen
von Sloweniens Starkoch Tomaz Kavéic; Maja Pak (L.),

Direktorin der Slowenischen Tourismuszentrale.

3 sl i o ¥ . . . Regionale Schmankerl vom
’ b R I = - J L ¥ L Feinsten: Spitzenkoch Hubert
- | a®'" e Wallner (L.) kredenzte
herzhafte Karntner
Maischerl.

\ R £ i
Mixte den »Aperitivo Nonino That's Amaro« flr die
Gaste selbst: Antonella Nonino.
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Alle iSi-Nitro-Cocktails unter:

e falstall.com isi-workshop

COCKTAIL-WORKSHOP

s war ein Gipfeltreffen

der Barszene, als Falstaff

zum iSi-Nitro-Cocktail-
Workshop in den »Kleinod «-
Cocktailsalon lud. Die weltweit
bekannten Produkte des Wiener
Unternehmens iSi sind fixer
Bestandteil der Barszene — neu
fur sich entdeckt haben die Bar-
keeper das iSi-Nitro-System:
Durch die Veredelung mit Stick-
stoff erhalten die Cocktails eine
cremige Textur inklusive samtiger
Schaumkrone. Top-Barkeeper wie
Heinz Kaiser (»Sky Bar«), Katha-
rina Schwaller (»Heuer«), Kan
Zuo (»The Sign Lounge«) und
Philipp Ernst (» Josef«) lieferten
die Probe aufs Exempel und kre-
denzten den Kollegen Kreationen
aus dem iSi-Nitro-System.

Gastgeber Daniel /

Schober (0.) sorgte
im »Kleinod«-
Cocktailsalon

fiir einen

reibungslosen

Ablauf. Und mixte

nebenbei auch
selbst noch.

.(/(/{f'{!/{(’/

&

club
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V. L. n.r. Andie
(iSi-)Flaschen:

Katharina Schwaller,
Philipp Ernst, Heinz
Kaiser (kam mit

einem Kollegen) und

Kan Zuo kreierten
kostliche Drinks. ‘
iSi-Geschaftsfiihrerin - | |
Mag. Maria £
Furnhammer (L.).

BEWEGENDES FRUHLINGSERWACHEN

in aullergewohnliches

Frithlingserwachen fand

vom 12. bis 14. April 2019
im edlen »Falkensteiner
Schlosshotel Velden« am wun-
derschonen Worthersee statt.
Die dreitigige Yoga-Genuss-
Reise startete am Freitag mit
einem Welcome-Dinner im Res-
taurant »Seespitz« mit einem
traumhaften Blick auf den See
und spannenden Einblicken in
die Welt des Champagners von
Perrier-Jouét mit Yoga- und
Wein-Expertin Christina Fieber.
Am Samstag wurde mit einer
Yoga-Einheit in der Kaisersuite
und einem reichhaltigen
Schlossfrithstiick in den Mor-
gen gestartet. Nach einem ent-
spannten Tag im Falkensteiner-
Spa und einer weiteren Yoga-

falstall jun 2019

Einheit am Nachmittag kreierte
Gastkoch Josef Steffner vom
»Mesnerhaus« in Mauterndorf

Die Yoga-
Genuss-Reise
fiihrte in das

wunderschéne ; .

»Falkensteiner gemeinsam mit Thomas Gruber
Schlosshotel vom Restaurant »Schlossstern «
Velden« am

ein fulminantes Fiinf-Ginge-
Menii, das von erlesenen Natu-
ral Wines begleitet wurde. Den
kronenden Abschluss des
Wochenendes bildete am Sonn-
tag eine finale Yoga-Einheit,
um die guten Schwingungen
mit nach Hause zu nehmen.

. Worthersee.

Thomas Gruber
(L.) und Josef
Steffner kochten
ein grandioses
™ Finf-Gange-

— Menil.

Fotos: Maximilian Réder, Daniel Willinger/dwphoto.at, beigestellt



