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Dank der Qualitat der
ausgewahlten Produzenten,
der spannenden Weine und
des vielfaltigen Programms
ist die viertdgige Gourmet-
Veranstaltung »Ein Prosit«
jedes Jahr aufs Neue ein
internationales Highlight.

TEXT FLORIAN BARTMANN

64  lalstall

um 21. Mal findet im Oktober
2019 wieder ein kulinarisches
Abenteuer der Extraklasse statt.
Die weit tiber die Grenzen Itali-
ens bekannte Veranstaltung »Ein
Prosit« in Tarvis sieht sich als Schaufenster
ausgezeichneter heimischer Weine und
hochwertiger gastronomischer Produkte
aus der Region Friaul-Julisch Venetien. Die
zahlreichen regionalen Schmankerl tiber-
zeugen dabei selbst die anspruchsvollsten
Gaumen. Im Zentrum des mehrtigigen
Events steht die Verkostungsschau in den
eleganten Silen des Palazzo Veneziano: Bei

Beim Show-Cooking sind
international renommierte
Kdéche am Werk.

EIN PROSIT

AUF DEN GENUSS

rund 150 ausstellenden Winzern und land-
wirtschaftlichen Betrieben lasst sich somit
ausgiebig entdecken, schmecken und kom-
mentieren. Im Bereich Culinaria warten
dabei gastronomische Spezialitiaten darauf,
verkostet zu werden, wihrend im Bereich
Vigneto die verschiedensten edlen Tropfen
ausgeschenkt werden. Passend dazu sorgen
insgesamt rund 40 von Weinexperten
gefiihrte Verkostungen fiir einen wissens-
werten Einblick rund um die Geschichte,
die Eigenschaften und die Besonderheiten
der vorgestellten Weine. Vom kleinen Her-
steller bis zu grofSen Flaschen, die die

Die Gaumen der
Besucher werden
mit hochwertigen
Produkten aus der
Region verwohnt.

EIN PROSIT GRADO

Am 2. Juliwochenende versammeln
sich zahlreiche Gourmets aus Oster-
reich, Slowenien und Kroatien in Grado
bei diesem Event, das urspriinglich in
den Bergen um Tarvis entwickelt wurde.
Auf dem Damm und am Lungomare
Nazario Sauro kénnen die Besucher die
Produkte einheimischer, italienischer
und internationaler Lebensmittelprodu-
zenten genief3en und verschiedene
Weif3weine von Winzern aus dem Friaul
verkosten. Flagge zeigen auch ausge-
zeichnete italienische Kiichenchefs; ihr
Reich nennt sich Isola del Gusto und
bietet verschiedene Menus.

12. bis 14. Juli 2019

Geschichte des Weins gepragt haben, ist
hier alles dabei.

Weiters haben sich die sogenannten
Geschmackslabors zu einem unverzichtba-
ren und beliebten Termin mit den Aromen
der Region und ganz Italiens etabliert. Ver-
ortet in verschiedenen Restaurants und
Hotels, bringen sie dem Besucher die beson-
deren gastronomischen Spezialititen und
Weine der Halbinsel noch einmal niher.

SHOW-COOKING

Beim Show-Cooking wiederum prasentie-
ren bekannte Kiichenchefs ihre eigenen
Kreationen und bringen diese in Kombina-
tion mit den regionalen Weinen voll zur
Geltung. Dieser Fixpunkt auf der Agenda
kann jedes Jahr mit etlichen Michelin-Ster-
nen aufwarten, haben doch in den vergan-
genen Jahren international renommierte
Kéche wie Gaggan Anand, Ana Ro§, Mau-
ro Colagreco, Norbert Niederkofler und
Niko Romito teilgenommen. Aber auch Pri-
vathiduser in Tarvis selbst sind Schauplatz
der Veranstaltung: Basierend auf der Idee
von Emanuele Scarello vom Restaurant
»Agli Amici« kocht unter dem Motto
»Welcome Home« bei einigen anséssigen
Familien ein etablierter Chefkoch auf. Die
Tiiren dieser Wohnung stehen dann dem
kulinarischen GeniefSer offen — ein gelunge-
ner Abend ist also vorprogrammiert.
Schlief8lich runden Special Events das
iiber die Tage gebotene Programm hervor-
ragend ab: Bei den Food Trucks etwa kon-
nen Gerichte von den ausstellenden Spit-
zenkochen verkostet werden. Wissenswerte
Meetings mit Produzenten versorgen bei
Food & Meeting mit spannenden Hinter-
grundinfos. Und bei Sound, Food & Wine
steht ein Gourmetdinner mit Live-Musik
bekannter Kiinstler im Mittelpunkt. Und ob
nun ambitionierter Gourmet oder einfach
nur Liebhaber regionaler Spezialititen: Bei
einem solch facettenreichen Angebot ist
garantiert fiir jeden etwas dabei. <

INFO
Weiterfiihrende Informationen finden Sie unter:

T: +39 0428 2392
einprosit.org
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GEHT NICHT
GIBT’S NICH'T!

Sie sind innovative Kopfe, unerschitterliche Optimisten, experimentierfreudige Kreative.
Querdenker eben, die ihre Ideen konsequent verfolgen und fir ihre Leidenschaft leben.

| Professionalitat und Begeisterung flr die eigene
| Arbeit. Und jetzt ist alles reine Frauensache.

i Gegrindet wurde das berlihmte Grappa-Haus
| Nonino 1897 von einem Mann, von Orazio Noni-

| no. Jahrelang zog er mit seinem fahrbaren Des-
tillierkolben durch die Dérfer des Friaul und lief3
sich dann in Ronchi di Percoto mit einer eigenen
Brennerei nieder, in der bis heute die bekannten

Brande entstehen.

Auf den Firmengrinder Orazio folgten Luigi,
Antonio, Benito mit Giannola und dann Cristina,
| Antonella und Elisabetta. 1973 beginnt in Percoto
ein neues Zeitalter fir Grappa. Giannola und Beni-
to Nonino revolutionieren die Produktionsweise
sowie die Prasentation des Grappa in Italien und
weltweit. Sie »erfinden« den ersten reinsortigen
Grappa Monovitigno Nonino, indem sie den Tres-
ter der Picolit-Traube separat destillieren.

Mit grof3em Erfolg setzte sich das engagierte
Paar von diesem Jahr an flir autochthone, vom
Verschwinden bedrohte Rebsorten wie Schiop-
pettino, Tazzelenghe, Pignolo oder Ribolla Gialla
| ein. Der Respekt vor den Terroirs und die alt-
iberlieferte Handwerkskunst des Destillierens
sind der wichtigste Teil der Firmenphilosophie
Mittlerweile haben Giannola und Benito die Lei-
tung des Unternehmens an die drei Tochter
Cristina, Antonella und Elisabetta (ibergeben.

\( )\ | \( ): | I I I‘: P\ Die drei kompetenten Frauen setzen das Werk

I S"I‘ ( ‘l I{ \ |) I ) \ der Vorfahren fort und wollen nur eines: den

besten Grappa der Welt produzieren.

I“I{ \L |‘:\5 \( :l | I: grappanonino.it

1989: Der beriihmte Fotograf Oliviero Toscani
macht ein Familienfoto, das um die Welt geht.
20 Jahre spater hat sich nur wenig in der Famili-
engeschichte geandert, alle sind ein wenig alter
geworden, der Grappa vielleicht noch besser,
und die Marke Nonino ist in der Spirituosenwelt
ein Begriff fur Qualitat, Innovation, Forschung, |
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