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Percoto, September 2017 

Grappa Nonino Twist, kreativ und fantasievoll! 

        Liebe Freunde, 

Grappa Nonino Twist ist keine Dekoration, 
sondern eine echte Zutat, mit der man 
verschiedenen Gerichten und Cocktails eine neue 
Art von Geschmack, Flair und Eleganz verleihen 
kann. Somit lassen sich leicht neue 
Geschmacksnoten kreieren und ungewöhnliche 
Effekte herbeizaubern, indem Neues entdeckt und 
ausprobiert, dabei sogar Gewohntes revolutioniert 
wird.    
 
Mit Grappa Nonino Twist kann man Sushi und 
“raw fish” geschmacklich verzaubern, den Duft 
eines Risottos oder eines Fleischgerichts steigern,  
eine Süßspeise, Kuchen, eine Creme, ein Sorbet 
oder ein Eis veredeln; einem komplexen oder 
einfachen Gericht, ob süß oder salzig, neue 
Geschmacksnuancen verleihen; oder den Duft eines 
Cocktails oder eines Sorbets aufwerten. 
Insbesondere: 
 
Grappa Nonino Twist Monovitigno® Moscato  zu Sushi, zu rohen oder gedämpften Garnelen, zu 
Risotto mit Scampi, mit Kürbis, mit Sepia-Tinte; zu cremigen Desserts, zur Crème brûlée und Crema 
Catalana, zu Milch- und Sahneeis, zur    Cremeschnitte aus Blätterteig, zur Baisertorte, auf 
Bitterschokolade mit 70/80% Kakao, auf frisch zubereiteten Obstsalat. Als Twist für einen Cocktail.  
 
Grappa Nonino Twist Monovitigno® Chardonnay in Barriques Zu rotem Fleisch, zu Edelpilzkäse 
und Honig, zu gedämpftem Wolfsbarsch, zu Kuchen, zu Sahneeis, zu cremigen Desserts, zu Crepes, 
die mit dem gleichen Grappa Monovitigno® flambiert wurden. Als Twist für Cocktails wie den Ginger 
Nonino.  
 
Und um das Potenzial zu beweisen, nehmen wir als Beispiel den Philosophen unter den großen 
Küchenchefs Davide Oldani, der in seinem Lokal D’O in Cornaredo bei Mailand die Nonino 
Destillate für ein Genusserlebnis verwendet, das alle Sinne anspricht. Er sprengt die Grenzen des 
Gewöhnlichen mit neuen Geschmacksnuancen und nie dagewesenen Pairings, indem er “eine Vision 
des Neuen offenbart, das so anders ist, dass man es sich nie vorstellen würde” … “Mit Noninos 
Produktpalette verblüfft Oldani aufs Neue”.   
Mit Auszügen aus “Abendessen mit Grappa. Die neue Grenze der Kombinationen” von Marco 
Cremonesi, erschienen im Corriere della Sera vom 24.03.2017. 

 

 
 

Grappa Nonino Twist, “ein Hauch von Grappa”!  


