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Grappa-Kenner haben beim Grappa-Kauf keine Zweifel: Entscheidend beim Kauf des
italienischen Spitzendestillats ist seine handwerkliche Qualitat.

Irrefihrende Formulierungen auf dem Etikett und ein nicht ausreichend strenger Schutz von
Seiten des italienischen Gesetzgebers machen es selbst ausgewiesenen Experten schwer, einen
ECHTEN handwerklichen Grappa zu erkennen.

Hier sind also ,Die 3 Dinge, die Sie unbedingt wissen mussen, um einen ECHTEN
handwerklichen Grappa zu erkennen.“

1. Fehlt auf dem Etikett die Angabe ,,nach handwerklicher Methode destilliert“? Da sollte

man misstrauisch werden!




Bei allen Nonino-Destillaten stebt auf dem Etikett ,100% nach handwerklicher Methode destilliert",
um Grappa-Liebhabern auf direkte und transparente Weise die handwerkliche Kunst der Destillation
2u vermitteln.

Das italienische Gesetz erlaubt es, auf dem Etikett des Grappas die Destillationsmethode fiir die
Herstellung anzugeben. In Anbetracht der Tatsache, dass Grappa-Kenner groflen Wert auf die
handwerkliche Ausfithrung legen, wire es fiir ein solches Destillat absolut kontraproduktiv, eine
grundlegende Information wie ,nach handwerklicher Methode destilliert" wegzulassen. Da es sich
jedoch um eine fakultative und nicht um eine verpflichtende Angabe handelt, versteht es sich von
selbst, dass der Hersteller eines industriell gefertigten Grappas niemals die Destillationsmethode
auf dem Etikett angeben wird. Es wiirde sein Image irreparabel schadigen.

Bei Grappa zahlt nicht nur, was auf dem Etikett stebt,
sondern auch, was weggelassen wird!
Wenn nicht deutlich zum Ausdruck kommt, dass es sich um handwerkliche
Destillation handelt, dann bedeutet dies,
dass der Grappa durch industrielle Destillation gewonnen wurde.

2. Steht ,,Handwerkliche Brennerei“ auf dem Etikett? Das bedeutet aber nicht, dass

diese auch verwendet wird!

Der Unterschied zwischen handwerklich hergestelltem Grappa und industriellem Grappa ist
bekannt, aber nur wenige Menschen kennen den Unterschied zwischen Grappa aus dem
Brennkolben und Grappa vom Abfiiller.

Grappa aus dem Brennkolben ist ein Grappa, der von ein und derselben Brennerei destilliert,
abgefiillt und zum Verkauf angeboten wird. Grappa vom Abfiiller hingegen ist ein Grappa mit
vollem Alkoholgehalt, der von einer Brennerei destilliert und von einer anderen Brennerei in
Flaschen abgefiillt wird (allerdings nachdem der Grappa verdinnt und gemischt wurde, um ein
konstantes organoleptisches Profil zu erhalten).

Man kann auch eine handwerkliche Brennerei besitzen,
aber industriellen Grappa abfiillen und verkaufen!
Diese Vorgangsweise ist sehr weit verbreitet:
in Italien gibt es weniger als 130 Brennereien und weit tiber 500 Abfiillet!
(Angaben aus Il Grande Libro della Grappa“ Hoepli Verlag)

y lt's Made: Grappa | D
Copia link

How Its

Guarda su B Youlube



https://www.youtube.com/watch?v=l_xjVodMnWg&t=3s

Die Doku-Serie ,How It's Made” des Senders Discovery Channel wihlt Grappa Nonino als Beispiel
und lkone, um der ganzen Welt zu zeigen, wie handwerklicher Grappa hergestellt wird.

Die Grinde fir diese Wahl sind einfach erklart: Marketing und Einsparung von
Produktionskosten.

Die Moglichkeit, auf dem Etikett angeben zu konnen, dass es sich um eine
handwerkliche Brennerei handelt, bringt wichtige Vorteile in Bezug auf die
Produktwahrnehmung und das Image des Unternehmens.

Allerdings kostet das Destillieren nach handwerklicher Methode
bis zu zehnmal mehr als das Destillieren nach der industriellen Methode.

Fiir viele Betriebe ist es lohnenswerter, die handwerkliche Brennerei einfach
als Marketinghebel zu nutzen und den von Dritten destillierten
Grappa anzukaufen und abzufiillen.

3. Steht auf dem Etikett ,,Produziert und abgefiillt von XYZ* oder ,,Destilliert und
abgefiillt von XYZ“? Das ist ein gro8er Unterschied!

Laut EU-Gesetz ist der Hersteller derjenige, der die letzte Verarbeitung des Produkts
vorgenommen hat. Aus diesem Grund erscheinen auch diejenigen Unternehmen, die den von
anderen Betrieben destillierten Grappa einfach mischen oder verdiinnen und dann in Flaschen
abfiillen, als Hersteller auf dem Etikett.

Prodottae
imbottigliata da XYX
Distillatori via dei matti O
Pampalunga 00000

Etikett der erfundenen Grappamarke XYZ mit der Angabe ,Produziert und abgefiillt von Brenneret
XYZ*

Die Angabe auf dem Etikett ,,Produziert und abgefiillt von XYZ*
verrit nur die Herkunft des Grappa-Abfiillers, nicht aber, wer ihn destilliert hat.

Um seinen Grappa von dem des Abfillers zu unterscheiden, kann der Brenner auf dem Etikett
angeben: , Destilliert und abgefiillt von ...“



GRAPPA MONOVITIGNO*
IL MERLOT
‘ROTONDA E TIPICA’
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LA FAMIGLIA NONINO SI DEDICA
ALUARTE DELLA DISTILLAZIONE
FIN DAL 1897

1 DICEMBRE 1973
creano la Grappa Monovitigno®
4 DICEMBRE 2003
ricevono il
Premio Leonardo Qualita Italia

O+ NONINO
‘Migliore Distilleria
del Mondo 2019’
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Alle Nonino-Destillate weisen auf dem Etikett die Angabe auf ,DESTILLIERT UND
ABGEFULLT VON NONINO DISTILLATORI SRL*

GRAPPA NONINO RISERVA DA PROSECCO
INVECCHIATA 24 MESI

IN BARRIOUES E PICCOLE BOTTH
SOTTOSIGILLO DELLE DOGANI
‘MORBIDA. SENTORE DI PASTICCERIA!

COLORANTI
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Alle gereiften Nonino-Destillate weisen auf dem Etikett die Angabe auf ,DESTILLIERT,
GEREIFT UND ABGEFULLT VON NONINO DISTILLATORI SRL



Das Lesen des Etiketts ist der einzige Weg, um sicher zu sein, dass Sie die Qualitit dessen, was

Sie kaufen, auch wirklich erhalten!

Wieder einmal ist das Lesen des Grappa-Etiketts von grundlegender Bedeutung, um die
tatsachliche Qualitat des Destillats zu verstehen. Das Grappa-Etikett hat nicht nur eine
werbewirksame oder attraktive Funktion, sondern es ist der wichtigste Teil der Flasche. Der
Hersteller ist verpflichtet, komplex zusammengestellte Vorschriften zu beachten, mit denen
verpflichtende und fakultative Informationen festgelegt werden, die auf dem Etikett des von ihm
verkauften Produkts erscheinen missen bzw. konnen.

Eine falsche Angabe auf dem Etikett ist Betrug!
Deshalb ist das Grappa-Etikett die zuvetlissigste Quelle
fiir Informationen iiber das Produkt.
Wenn ein Betrieb nur auf der Webseite oder in den sozialen Netzwerken
von handwerklicher Destillation spricht, aber nicht auf dem Grappa-Etikett,
dann ist er nicht vertrauenswiirdig.

Zu wissen, welche Informationen der Hersteller auf dem Etikett mitteilen konnte, sich aber dafiir
entscheidet, sie nicht mitzuteilen (oder nicht mitteilen kann, weil sie nicht der Wahrheit
entsprechen), ist von grundlegender Bedeutung fur ein bewusstes Konsumverhalten und den
weltweiten Qualitdtsschutz des Made in Italy.
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Das Schreiben dieses Artikels tiber ,,Die 3 Dinge, die Sie unbedingt wissen miissen, um einen
ECHTEN handwerklichen Grappa zu erkennen® erfiillte mich mit Stolz. Nicht allein deshalb, weil
ich seit mehr als 6 Monaten versuchte, die Dinge zu Papier zu bringen, sondern weil mir dadurch
umso klarer wurde, dass - in einer Branche, in der Handwerkskunst nur ein zweckentfremdetes
Wort fiir Marketing ist - meine Familie in jeder Ecke unserer Etiketten versucht hat, unsere Liebe
zum Grappa in Worte zu fassen. Eine Liebe, die mit der Suche nach dem besten Destillationstrester
beginnt und sich darin fortsetzt, Ihnen allen den enormen Unterschied zu erkldren zwischen ,eine
handwerkliche Brennerei zu besitzen" und handwerklichen Grappa ,zu destillieren und
abzufillen®. Viel Spall beim Lesen! NONINO DISTILLATORI S.R.L. #grappanonino #Grappa
#distillati #artigianato #madeinitaly #aziendeitaliane #italia #sommelier #ristoranti #ristorazione
#marketingdigitale #marketing #brand #branding #socialmedia #qualita #eccellenze
#familybusiness  #azienda  #italianfood  #italianwine  #drink  #foodnews  #tasting

#beviresponsabilmente #distillery



