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PREMIATA LA DISTILLERIA FRIULANA
E targato Nonino
l'aperitivo dell’'anno
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IL RICONOSCIMENTO

[1 Nonino BotanicalDrink

Fabiana Dallavalle /uniNe

I127 gennaio 2020 sono vola-
te in America per ricevere Wi-
ne Enthusiast Wine Star
Awards, il pittimportante pre-
mio internazionale di Wi-
ne&Spirits, nella sezione che
le compete, ovvero “Spirit
Brand / Distiller of the Year
2019”7, un riconoscimento
(primadistilleriaitalianaaag-
giudicarselo) per suggellare

un percorso rivoluzionario

fattoditenacia, qualita, inno-
vazione intrapreso negli anni

Settanta (I'azienda e stata

fondatanel 1897) quandoBe-
nito Nonino e la moglie Gian-
nola iniziarono a produrre
grappe Monovitigno® di alta
qualita. Ora l'azienda friula-

nacheesportain tuttoilmon-
do, primo brand produttore
di grappa, si aggiudica un al-
tro importante riconoscimen-
to, enon per la grappa ma per
un aperitivo, il Nonino Bota-
nicalDrink, dichiarato “Aperi-
tivodel’Anno2021” all'Inter-
national Spirits Award istitui-
todal Meiningersil pittimpor-
tante e rispettato gruppo te-
descodel Wine&Food.

«k il primo aperitivo italia-
no ad aver ricevuto questo ri-
conoscimento internaziona-
le, dal pittimportante gruppo
editoriale tedesco del Wi-
ne&Food, su 120 aperitivi e
distillati partecipanti alla se-
lezione-commenta Antonel-
la Nonino, e porta con sé un
pezzo della nostra storia. L’a-

eletto Aperitivo dell'anno 2021

- peritivo & una rivisitazione di

una ricetta della mamma di
Benito, la nonna Silvia, pri-
ma donna Mastro distillatri-
cein Italia che, rimasta vedo-
va, ha portato avanti la distil-
leria, el’arte liquoristica della
famiglia. La sua conoscenza
dell’arte della distillazione e
delle botaniche la porto a
creare “Aperitivo bianco”, i
cui ingredienti rappresenta-
vano il suo Friuli. Genuino,
autentico con botaniche del
luogo, il nome stessoevocala
purezza e la qualita degli in-
gredienti».

L’aperitivo, catturato da
una bellissima bottiglia dise-
gnata dall’architetto Luca
Cendali porta leffige di tre
donne con in mano un bic-

chiere, in abiti e acconciature
“pop”, che rappresentano le
figlie di Benito e Giannola:
Cristina, Antonella e Elisabet-
ta, ma anche le tre generazio-
ni di donne distillatrici che
hanno seguitol'arte di Silvia.

Natonel 2018, dopooltre 3
anni di studi delle botaniche
Cristina, Antonella, Elisabet-

ta e Francesca e presentato al

Premio Noninonel 2019, éla
rivisitazione dell’antica ricet-

Le Nonino mostrano con soddisfazione il loro aperitivo premiato come il migliore del 2021

ta impreziosita con UE® Ac-
quavite d’'Uva Monovitigno®
FragolinoVigna Nonino, .
«Sevogliamo creare un pa-
rallelo, Botanical sta all’aperi-
tivo preparato con I'’Amaro
Nonino, come il vermouth
bianco sta a quello rosso. Mi
piace ricordare che il color
giallo sole & dato dall'infusio-
ne di fiori, frutta e radici sele-
zionati per provenienza, pro-

prieta, e principi attivi, essic-

cati abassa temperatura, cosi
da mantenere inalterata l'in-
tensita naturale di profumi,
saporie colori, creandoun’ar-
monia 100% vegetale e 0%
coloranti».

La Torinese di Palmanova,
Il caffé degli specchi di Trie-
ste, il Caffe Beltrameeda Gat-
ti e Re a Udine, Fior a Ovaro,
Bakeri a Pordenone e Mo.vi.i
wine bar a Lignano prepara-
noil BotanicalDrink. —




