ESTERI LA MIA POLONIA CONTRADDITTORIA DI KASIA SMUTNIAK
POLITICA - DINI: ATTACCARONO MIA MOGLIE, PERS! IL QUIRINALE DI CLAUDIO BOZZA
CRONACA - ERIKA, OMAR: IL DELITTO CHE CI HA CAMBIATI DI MARCO IMARISIO

Da sinistra Ornella
Vanoni, Luisa Ranieri,
Diana Del Bufalo, Micaela
Ramazzotti, Sabrina
Impacciatore con alle
spalle Margherita Buy,
Benedetta Porcaroli.
Sono le interpreti di
7 donne e un misterodi
Alessandro Genovesi, |
ispirato a 8 donne e un
nistero di Francois Ozon = §
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LE SCELTE DI MARCO CREMONESI

IL DOPOCENA
IN UN BICCHIERE
CON STORIA
E PERSONALITA

Che si parli di grappe, whiskey, rum, gin

o vermouth, la cosa fondamentale é sapere
scegliere l'eccellenza. Da regalare o da proporre
alla fine di tutti i brindisi. Deve lasciare in bocca

qualcosa di speciale. Bastano poche gocce
per apprezzarne la forza, ricordarne o i
lorigine, sentirne il lungo invecchiamento A
o coglierne 'affinamento in botti pregiate

grappa. Quella per cui é stato
inventato (e registrato) il termine
“monovitigno”: per creare questa
grappa, la famiglia Nonino distilla
nell'alambicco discontinuo
soltanto vinacce della preziosa
uva Picolit. Quando I'ampolla esce
dall'astuccio, gia strappaiil primo
wow. Ma é quando il bicchiere
arriva al naso e poi alla bocca che
si scopre il perché questa grappa
sia diventata una leggenda.
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CRU MONOVITIGNO
PICOLIT

E la grappa, semplicemente,
che ha cambiato la storia della
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Der Absacker im Glas
mit Geschichte

und Personlichkeit

Ob es sich um Grappa, Whisky, Rum, Gin oder Wermut handelt, wichtig ist, dass man die
Exzellenz zu wihlen weill. Zum Verschenken oder zum finalen Zuprosten in geselliger Runde.
Am Gaumen muss etwas Besonderes haften bleiben. Nur wenige Tropfen geniigen, um die Kraft,
den Ursprung, die lange Reifung oder den Ausbau in hochwertigen Fassern zu spiiren.

CRU MONOVITIGNO® PICOLIT

Das ist ganz einfach der Grappa, der die Geschichte des Grappas veranderte. Ein Grappa, fiir
den die Bezeichnung ,,Monovitigno® erfunden (und registriert) wurde. Um diesen Grappa
herstellen zu konnen, destilliert Familie Nonino im diskontinuierlichen Brennkolben nur
Trester von der wertvollen Picolit-Traube. Nimmt man die Kugelflasche aus der Packung,

entlockt sie einem das erste , Wow*“. Doch sobald das Glas an die Nase und dann an den Mund

geftihrt wird, entdeckt man, warum dieser Grappa zur Legende geworden ist.



