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schede da conservare




b DI MONICA PILOTTO
e
ere

il drink

AMARO NONINO QU"*WE

Nasce nel 1992 dall'unione
dellAmaro Carnia, antica ricetta di
Antonio Nonino, con la grappa UE
Acquavite d'Uva invecchiata per
oltre 12 mesi in barrigues. Questo
amaro presenta inebrianti aromi
erbacei e floreali. mentre al palato

& gustoso ed equilibrato. Perfetto
sorseggiato in purezza o servito con
ghiaccio, diventa interprete principale
nei cocktail, rilanciando a livello
mondiale I'uso dell'amaro italiano in
miscelazione (70 cl, € 23). Nonino

SSENTIA

GIANNOLA STYLE
Lingrediente principale
e1'Amaro Quintessentia® che si &
aggiudicato il primo premio nella
categoria Amari alla Ultimate Spirit
Challenge 2021, la piu prestigiosa
competizione sugli Spirits nel mondo.
Per questo cocktail riunite nel bicchiere
da aperitivo dei cubetti di ghiaccio,
versate 5 cl di Amaro Nonino
Quintessentia®, 4 cl di bollicine a
piacere e completate con una
fettina di arancia bionda.




