Cucina Moderna 19 gennaio 2022

The drink
AMARO NONINO QUINTESSENTIA

It was born in 1992 from the union of Amaro Carnia, Antonio Nonino's ancient recipe, with grappa
UE Grape Distillate aged more than 12 months in barriques. This bitter has heady herbaceous and
floral aromas, whereas to the palate it is tasty and balanced. Perfect sipped in purity or served with
ice, it becomes the main interpreter in cocktails, re-launching the use of Italian amaro in blending
worldwide (70 cl, € 23). Nonino

GIANNOLASTYLE

The main ingredient is Amaro Quintessentia® which won the first prize in the Amari category at the
Ultimate Spirit Challenge 2021, the most prestigious competition about Spirits in the world.

For this cocktail put in an aperitif glass some ice cubes, pour 5 cl. of Amaro Nonino Quintessentia®,
4 cl. of sparkling wine to taste, and complete with a slice of blonde orange.
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schede da conservare
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il drink

AMARO NONINO QU"*WE

Nasce nel 1992 dall'unione
dellAmaro Carnia, antica ricetta di
Antonio Nonino, con la grappa UE
Acquavite d'Uva invecchiata per
oltre 12 mesi in barrigues. Questo
amaro presenta inebrianti aromi
erbacei e floreali. mentre al palato

& gustoso ed equilibrato. Perfetto
sorseggiato in purezza o servito con
ghiaccio, diventa interprete principale
nei cocktail, rilanciando a livello
mondiale I'uso dell'amaro italiano in
miscelazione (70 cl, € 23). Nonino

SSENTIA

GIANNOLA STYLE
Lingrediente principale
e1'Amaro Quintessentia® che si &
aggiudicato il primo premio nella
categoria Amari alla Ultimate Spirit
Challenge 2021, la piu prestigiosa
competizione sugli Spirits nel mondo.
Per questo cocktail riunite nel bicchiere
da aperitivo dei cubetti di ghiaccio,
versate 5 cl di Amaro Nonino
Quintessentia®, 4 cl di bollicine a
piacere e completate con una
fettina di arancia bionda.




