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GRAPPA-REVIVAL
Vom Rachenputzer zur
Edelspirituose

Die Top-Seller
des Jahres 2021

Family Business:
Cristina, Elisabetta
und Antonella
Nonino ge

zur Grappa

NEUE KARRIERE IM
COCKTAIL

ummertime!“ Jorg stellt das geeiste

Glas auf dem Tisch ab, dazu ein klei-

nes Siegergrinsen und lisst den Blick

kurz iiber den weifigrauen Himmel

wandern. Wir sitzen vor der Bar

Mural, und gegen den Miinchner

Herbstwind quetschen wir uns ein

bisschen an die Hauswand. Gemeint
war der Cocktail. ,Summertime* hat Barmann
Jorg Krause kreiert und dabei an einen Schuss
Grappa gedacht. ,Reiner Moscato-Grappa.
Schmeckt man, oder? Ja, schmeckt man. Die
Blumen- und Gewiirznoten teilen sich ge-
schickt zwischen Erdbeere und dem Limonen-
»Im Vergleich mit anderen Spirituosen saft mit. Clever gemacht.
sind fassgelagerte Grappas besonders giins-
tig* ,Und genial in Cocktails, meldet sich
Antonella und rattert eine Liste von Bar-
mixer-Namen von New York bis Hong Kong
runter, die alle Grappa-Cocktails kreiert
haben. Die Aromen passen prima zu Friich-
ten. ,Krauter sind auch genial* Deshalb
macht ihn Nonino gleich selbst, genauso
wie den Ingwer-Spirit. Der kommt zum Bei-
spiel in einen ,Nonino Ginger*, ein Rezept
aus Moskau. Wir mischen ihn brav mit
F einem fiinf Jahre alten Grappa nach, dazu
r Wy Birnensaft und Prosecco. Schmeckt spritzig,
Johannes Jiilg vereint in seinen Burgunﬁgrn das Beste aus Pfalz und Elsass wie ein leichter Cocktail schmecken muss,
aber mit einem tiefen Tresterton. ,Das ist
italienischer Stil, den hat uns die mamma
beigebracht* Darauf stoRen wir an. 1

GRAPPA-COCKTAIL GEFALLIG?

Auch populire Sorten wie Ribolla Gialla,
Friulano und Schiopetto sind bei Nonino im
Programm. Heute kaum zu glauben, die loka-

len Reben waren einmal von den Sortenlisten FASHION
gestrichen und ganz vom Verschwinden be- Antonella Nonino, nafh einer Idee von
droht. Nonino erkimpfte die staatliche Wieder- Bartender Simone Maion, Udine

zulassung fast im Alleingang.
Klassischer Cocktall, trinkt man vor
dem Essen - oder'danach:

4 ¢l Grappa Nonino Chardonnay
1,5 ¢/ Amaro Nonino
2 Zuckerwrfel

»MONOVITIGNO, T sortver Grange Biter Soc
DEN HAT DIE MAMMA SO
OLLT* Man gibt Zlcker, Angostura, Orange

Bitter upd etwas Soda in ein Mixglas

Oft ist es Rebsorten-Grappa. Der kam kurz und riiirt, bis sich der Zucker .

nach den gleichnamigen Weinen auf, als es in aufgeldst hat. Den barriquegereiften

Italien plétzlich von Chardonnay, Merlot und Grappa, Amaro und Eis dazugeben. pe F

Super-Toskanern wimmelte. ,Aber solchen Umruhrenb und in ein weites Becher- | b
glas auf Eis abseihen. Wer es %

Trester musste man erst mal kriegen®, erzihlt

" ¢ dekorativ mag, schmug| < 2, . 2

Antonella. Das habe namlich ihre mamma eiem Schnts QenErschleund A
hochst selbst angeschoben, indem sie den oy CocktailkirseRon &

, : d - \ k N SN g N
Winzern ein Vielfaches des normalen Preises YW e >
fir den Trester zahlte. Antonella wedelt vor der \‘\ A —
Kamera mit einer Flasche Moscato. In der Ver- U
kostung stoRen wir auf klaren Trester-Charak-
ter: erdig, weifer Pfeffer, Limonenschale. Da- .. .
ritber liegen ein paar feinwilrzige Blumenduft- 26_0212022 Melagon weinwelt

noten der Rebsorte. Passt gut.

28 0212022 Mesrimges weinwelt I /



