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Alla riscoperta della Grappa

“Summertime!”, esclama Jorg, posando il bicchiere ghiacciato sul tavolo con il sorriso ironico del
conoscitore, e scorre lo sguardo nel cielo bianco slavato. Siamo seduti davanti al Bar Mural,
addossandoci un po’ al muro per proteggerci dal vento autunnale di Monaco. Sta riferendosi al
cocktail. “Summertime” & stato creato proprio da lui, il barman Jorg Krause, che nel farlo ha
pensato di aggiungerci uno shot di grappa. “Pura grappa di moscato. Piace, no?” Si, piace. Le
note di fiori e di aromi si distribuiscono elegantemente tra fragole e succo di limetta. Proprio ben
pensato.

Monovitigno, come ha voluto mamma

Spesso la grappa viene prodotta da un unico vitigno, una tendenza arrivata poco dopo che
avevano preso piede i vini omonimi, quando I'Italia improvvisamente si trovo piena dei
chardonnay, dei merlot e dei rinomati vini toscani. “Ma occorreva prima trovarle, queste
vinacce”, racconta Antonella. E la prima a spingere in questa direzione ¢ stata proprio sua madre,
quando per esse ha cominciato ad offrire ai vignaioli un prezzo varie volte superiore al normale.
Antonella danza davanti alla telecamera, con una bottiglia di moscato. E alla degustazione
scopriamo I'inconfondibile carattere di quella vinaccia: di terra, pepe bianco, scorza di limetta, e
ad aleggiare sopra le fini note fiorate del Moscato. Perfetto.

Anche vitigni piti conosciuti - come la Ribolla gialla, Il Friulano e lo Schioppettino - sono presenti
nel programma dei Nonino. Oggi non c¢’¢ da crederci, ma i vitigni locali un tempo erano stati
praticamente cancellati dalla lista dei vini, e rischiavano di scomparire. E quasi da soli che i
Nonino sono riusciti a riconquistare il benestare dello Stato.

Una nuova carriera nei cocktail

“Rispetto ad altri distillati, le grappe invecchiate in botti sono particolarmente convenienti”. “E
geniali nei cocktail”, aggiunge Antonella, che snocciola un elenco di bartender che da New York
a Hong Kong hanno creato ogni sorta di Grappa-cocktails. Gli aromi della grappa si abbinano
poi benissimo alla frutta. “E sono geniali anche le erbe!”. Per questo la Nonino realizza questi
prodotti in proprio, come ¢ il caso dello Ginger Spirit, presente per esempio nel “Nonino
Ginger”, una ricetta pensata a Mosca, dove il distillato di zenzero viene mixato assieme ad una
grappa di 5 anni con aggiunta di succo di pere e Prosecco. Vivace come deve essere un cocktail
leggero, ma con una profonda nota di vinacce. “Vero stile italiano, come ci ha insegnato la
mamma”.

E il caso di brindare!

CHE NE DITE DI UN GRAPPA-COCKTAIL?

FASHION

Di Antonella Nonino, da un’idea del Bartender Simone Maion, Udine



Cocktail classico, da prendere prima del pasto (ma anche dopo...)

4 ¢l di Grappa Nonino Chardonnay
1,5 cl di Amaro Nonino

2 zollette di zucchero

3 dash di Angostura bitter

1 schizzo di Orange Bitter Soda

Versare nel mixer lo zucchero, I’Angostura, I'Orange Bitter e un po’ di soda, mescolare finché lo
zucchero si ¢ sciolto. Aggiungere la grappa affinata nella barrique, 'amaro e il ghiaccio e quindi
in un altro bicchiere filtrare su ghiaccio nuovo. Quale decorazione si pud aggiungere una fettina
di arancia e qualche ciliegina da cocktail.
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NEUE KARRIERE IM
COCKTAIL

ummertime!“ Jorg stellt das geeiste

Glas auf dem Tisch ab, dazu ein klei-

nes Siegergrinsen und lisst den Blick

kurz iiber den weifigrauen Himmel

wandern. Wir sitzen vor der Bar

Mural, und gegen den Miinchner

Herbstwind quetschen wir uns ein

bisschen an die Hauswand. Gemeint
war der Cocktail. ,Summertime* hat Barmann
Jorg Krause kreiert und dabei an einen Schuss
Grappa gedacht. ,Reiner Moscato-Grappa.
Schmeckt man, oder? Ja, schmeckt man. Die
Blumen- und Gewiirznoten teilen sich ge-
schickt zwischen Erdbeere und dem Limonen-
»Im Vergleich mit anderen Spirituosen saft mit. Clever gemacht.
sind fassgelagerte Grappas besonders giins-
tig* ,Und genial in Cocktails, meldet sich
Antonella und rattert eine Liste von Bar-
mixer-Namen von New York bis Hong Kong
runter, die alle Grappa-Cocktails kreiert
haben. Die Aromen passen prima zu Friich-
ten. ,Krauter sind auch genial* Deshalb
macht ihn Nonino gleich selbst, genauso
wie den Ingwer-Spirit. Der kommt zum Bei-
spiel in einen ,Nonino Ginger*, ein Rezept
aus Moskau. Wir mischen ihn brav mit
F einem fiinf Jahre alten Grappa nach, dazu
r Wy Birnensaft und Prosecco. Schmeckt spritzig,
Johannes Jiilg vereint in seinen Burgunﬁgrn das Beste aus Pfalz und Elsass wie ein leichter Cocktail schmecken muss,
aber mit einem tiefen Tresterton. ,Das ist
italienischer Stil, den hat uns die mamma
beigebracht* Darauf stoRen wir an. 1

GRAPPA-COCKTAIL GEFALLIG?

Auch populire Sorten wie Ribolla Gialla,
Friulano und Schiopetto sind bei Nonino im
Programm. Heute kaum zu glauben, die loka-

len Reben waren einmal von den Sortenlisten FASHION
gestrichen und ganz vom Verschwinden be- Antonella Nonino, nafh einer Idee von
droht. Nonino erkimpfte die staatliche Wieder- Bartender Simone Maion, Udine

zulassung fast im Alleingang.
Klassischer Cocktall, trinkt man vor
dem Essen - oder'danach:

4 ¢l Grappa Nonino Chardonnay
1,5 ¢/ Amaro Nonino
2 Zuckerwrfel

»MONOVITIGNO, T sortver Grange Biter Soc
DEN HAT DIE MAMMA SO
OLLT* Man gibt Zlcker, Angostura, Orange

Bitter upd etwas Soda in ein Mixglas

Oft ist es Rebsorten-Grappa. Der kam kurz und riiirt, bis sich der Zucker .

nach den gleichnamigen Weinen auf, als es in aufgeldst hat. Den barriquegereiften

Italien plétzlich von Chardonnay, Merlot und Grappa, Amaro und Eis dazugeben. pe F

Super-Toskanern wimmelte. ,Aber solchen Umruhrenb und in ein weites Becher- | b
glas auf Eis abseihen. Wer es %

Trester musste man erst mal kriegen®, erzihlt

" ¢ dekorativ mag, schmug| < 2, . 2

Antonella. Das habe namlich ihre mamma eiem Schnts QenErschleund A
hochst selbst angeschoben, indem sie den oy CocktailkirseRon &

, : d - \ k N SN g N
Winzern ein Vielfaches des normalen Preises YW e >
fir den Trester zahlte. Antonella wedelt vor der \‘\ A —
Kamera mit einer Flasche Moscato. In der Ver- U
kostung stoRen wir auf klaren Trester-Charak-
ter: erdig, weifer Pfeffer, Limonenschale. Da- .. .
ritber liegen ein paar feinwilrzige Blumenduft- 26_0212022 Melagon weinwelt

noten der Rebsorte. Passt gut.
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