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THE BEST: GRAPPA

Originally, grappa was just a waste product of wine production. But it has since grown into a
quality product.

Generally, grappa is transparent and crystal clear, but if it is aged in a wooden cask it takes on a
darker color in addition to the typical aromas of wood.

"Young" grappa ages for six months in glass or steel containers, "old" or "aged" grappa for at
least 12 months in wooden casks. If aged for at least 18 months in wooden casks, it is called
"Stravecchia" or "Riserva."

SCORE

95-100 Classic

93-94 valuable

91-92 EXCELLENT
88-90 very good

85-87 Recommendable
POINTS 99

FIRST PLACE

Gran Riserva Grappa Cru Monovitigno® Picolit
Aged 10 Years in Barriques Ex Sauternes

Light amber color, bright and intense. On the nose a heady variety of aromas, delicately toasted:
roasted hazelnuts, almonds, a hint of chestnuts and even a reminiscence of curry. It opens on the
palate with an elegant interplay, full of finesse, clear and precise; a generous richness of aromas
and a well-integrated alcoholic content; a warm, full-bodied and well-present aftertaste; a very
long finish. Grappa suitable for meditation.

50% vol. 0.7 I bottle, €EEEE

Nonino
grappanonino.it



Falstaff Special Settembre 2022

SPIRITS TROPHY 2022 LIQUORI

The best Liqueurs:
BITTER/AMARO/BITTER APERITIVO

The name already says it: "bitters" are all more or less bitter. It is a characteristic that comes to
them from being extracted from plants, and their bitterness is tempered by the addition of sugar.
Even today, the substances that make up bitters not infrequently have also healing effects.
However, as the Falstaff Trophy clearly shows, many bitters have primarily a hedonistic purpose.
And it is well that they do.

SCORE

95-100 CLASSIC

93-94 VALUABLE

91-92 EXCELLENT

88-90 VERY GOOD

85-87 RECOMMENDABLE
POINTS 95

First place

Amaro Nonino Quintessentia®

Riserva 24 MONTHS

Amber color, bright, smooth and flowing consistency. Clear notes of raisins, rhubarb, thyme, bay
leaf, healing herbs, coffee, vanilla, cinnamon and cola nut. The Flavors of bay leaf and spices
return again on the palate. A soft, sweet liqueur, with a fresh and well-balanced finish.

35% vol. 0.7 | bottle, €€€

Nonino
grappanonino.it



GENIESSEN WEIN ESSEN REISE
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SONDERAUSGA?E\\SPIRITS

WHISKY SPIRITS TROPHY';N LY COCKTAILS
DIE NEUEN DIE BESTEN AUS LEGENDEN

TRENDS ALLER WELT BOOMEN

SPIRITS

GIN, WHISKY, GRAPPA, WODKA, EDELBRANDE & CO
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PREIS: € 10,50 WWW.FALSTAFF.COM



spirits / TASTING - GRAPPA

SPIRITS TROPHY 202

FCHTER
ITALIENE

Einst war der Tresterbrand ei
ltalien. Obwohl er sich l&dngs
gewandelt hat, ist Grappa ei
geblieben. Egal, ob kristallklar o

- GRAPPA

e-Schnaps aus
ociety-Produkt
iche Spirituose
Holzfass gelagert.

Bevor Grappa in Flaschen gefiillt wird,
wird er mit entmineralisiertem Wasser

auf eine Trinkstérke von 40 bis
50 Volumenprozent Alkohol gebracht.
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SpiI‘itS /TRESTERBRAND - GRAPPA

DIE BESTEN:

GRAPPE

igentlich ist Grappa ein
EAbfallprodukt der Wein-

erzeugung. Doch er hat
sich zum Qualitatsprodukt ent-
wickelt. Meist ist Grappa kris-
tallklar. Wird er aber in einem
Holzfass gelagert, nimmt er
eine dunklere Farbe und holz-
typische Aromen an. Junger
Grappa lagert sechs Monate in
Glas- oder Stahlbehiltern. Vec-
chia oder Invecchiata lagert
mindestens zwolf Monate in
Holzfissern. Bei einer Lagerung
von mindestens 18 Monaten in
Holzfassern wird er Stravecchia
oder Riserva genannt.

LEGENDE

95-100 Klassiker
93-94  ausgezeichnet
91-92  exzellent
88-90 sehrgut
85-87 empfehlenswert

SAPPA N(
OVITIG

94
1. PLATZ

0 Gran Riserva Grappa Cru
Monovitigno Picolit Aged 10 Years in
barriques Ex Sauternes

Leuchtendes, strahlendes, helles Bern-
stein. In der Nase toller Aromenfécher, zart
getoastet, gerdstete Haselnlisse, Mandeln,
erinnert an Kastanien, sogar etwas an Cur-
ry. Am Gaumen 6ffnet er sich mit schénem
Spiel, finessenreich, klar und prazise, breite
Aromenvielfalt, gut integrierter Alkohol, im
hinteren Bereich saftig, prasent, warmher-
zig, mit enormer Lange, zur Meditation.

50 Vol.-%, 0,7-l-Flasche, EEEEE

Nonino

grappanonino.it
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OSE

) nim Trend. Zaubern sie
Geschmack ur ch Exotik in Cocktails.
Immer neue Liko sorgen fur Furore.

lhr Aroma erhalten Likdre durch
Friichte, Fruchtséfte, Krauter, Gewlirze,
natirliche und naturidentische Aromen.

e
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spirits /LIKOR

DIE BESTEN LIKORE:

BITTER/AMARO/
APERITIVBITTER

er Name sagt es bereits,
Bitterlikore sind alle
mehr oder weniger

bitter. Diese Eigenschaft erhal-
ten sie durch die Extraktion
von Pflanzen, abgefedert wird
sie durch den Einsatz von
Zucker. Die Inhaltsstoffe von
Bitterlikoren sind noch heute
nicht selten auch medizinisch
wirksam. Wie die Falstaff
Trophy eindeutig zeigt, sind
heute aber auch viele
Bitterlikore einfach auf Genuss
ausgelegt. Gut so!

Jo
[. PLATZ

0 Amaro Nonino Quintessentia
Riserva 24 mesi

Bernsteinfarben, leuchtend und gut flie-
3end. Klare Noten von Sultaninen, Rha-
barber, Thymian, Lorbeer, Heilkrautern,
Kaffee, Vanille, Zimt und Kolanuss. Am
Gaumen zeigt er erneut die Aromen von
LEGENDE Lorbeerblatt und stiBen Gewiirzen, er ist
weich, stif3 und schlief3t frisch und gut
ausgewogen ab.

95-100 Klassiker 35Vol-%, 0,7-I-Flasche, €€€
93-94  ausgezeichnet Nonino
91-92  exzellent grappanonino.it

88-90 sehrgut
85-87 empfehlenswert
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