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Amaro Nonino Quintessentia

The Nonino family, native of Northeastern Italy, has become famous for its
excellent grappas. But the traditional distillery offers also elegant bitters. Its
Quintessentia, an infusion of selected herbs, is ennobled by a precious grape
distillate aged twelve months in oak casks, the so-called UE. The result is
overwhelming and convinces with the perfect combination of fruity, spicy and
sweet notes. Our quintessence: this amaro should not be tasted in a hurry, but
enjoyed slowly! 35% vol., 0.7 [, about 30 Euro, gustini.de




|

BEEF! Lidt gr&p ein. Zum ultimativen BBQ-Abend legen wir Steaks,

Ribs,Karree und eingn gigantischen Beef-Hammer auf den Rost
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werden Sie zum Grill-Gott | Gaste garantiert locker machen
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allen in bester Erinnerung bleiben



AMARO

Amaro Nonino Quintessentia

Bertihmt geworden ist die Familie Nonino aus
dem Nordosten Italiens fiir ihre ausgezeichne-
ten Grappas. Doch auch elegante Amari hat die
Traditionsdestillerie im Angebot. Fir ihren
Quintessentia wird eine Infusion aus ausge-
suchten Krdutern mit einem edlen, zwolf Monate
in Eichenholzf&ssern gereiften Traubenbrand
verfeinert, dem sogenannten ,UE". Das opulente
Ergebnis Uberzeugt mit einem vollendeten
Zusammenspiel aus Fruchtigkeit, Wiirzigkeit
und SuBe. Unsere Quintessenz: Nicht schnell
austrinken, sondern langsam genieRen!

35 % Vol., 0,7 (, ca. 30 Euro, gustini.de
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