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SPECIAL IS¢

Amaro Nonino Quintessentia

La famiglia Nonino, originaria dell'Ttalia nord-orientale, ¢ diventata famosa per
le sue eccellenti grappe. Ma la tradizionale distilleria offre anche eleganti
amari. Il suo Quintessentia, un infuso di erbe selezionate, viene nobilitato da
un pregiato distillato d'uva invecchiato per dodici mesi in botti di rovere, il
cosiddetto UE. Il risultato ¢ travolgente e convince per la perfetta
combinazione di note fruttate, speziate e dolci. La nostra quintessenza: questo
amaro non va bevuto in fretta, ma gustato lentamente! 35% vol., 0,7 [, circa 30
Euro, gustini.de
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BEEF! Lidt gr&p ein. Zum ultimativen BBQ-Abend legen wir Steaks,

Ribs,Karree und eingn gigantischen Beef-Hammer auf den Rost

BBQ-Weisheiten So Davor Acht Aperitifs, die hre | Danach Acht Digestifs, die

werden Sie zum Grill-Gott | Gaste garantiert locker machen
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allen in bester Erinnerung bleiben



AMARO

Amaro Nonino Quintessentia

Bertihmt geworden ist die Familie Nonino aus
dem Nordosten Italiens fiir ihre ausgezeichne-
ten Grappas. Doch auch elegante Amari hat die
Traditionsdestillerie im Angebot. Fir ihren
Quintessentia wird eine Infusion aus ausge-
suchten Krdutern mit einem edlen, zwolf Monate
in Eichenholzf&ssern gereiften Traubenbrand
verfeinert, dem sogenannten ,UE". Das opulente
Ergebnis Uberzeugt mit einem vollendeten
Zusammenspiel aus Fruchtigkeit, Wiirzigkeit
und SuBe. Unsere Quintessenz: Nicht schnell
austrinken, sondern langsam genieRen!

35 % Vol., 0,7 (, ca. 30 Euro, gustini.de
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