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Vinitaly, la 562 edizione a Verona

Lapresentazioneieriallo stand dellagrappa

lizzato una innovativa fari-

In plastica ricavata dalla canna da zucchero

¢ nel tappo: Astoria ha scelto

na senza glutine grazie a un infatti proprio la bottiglia del

: nuovo procedimento di fer- 2 9 2 e Giro per utilizzare, per la pri-

Il pa_rle de]lO Chef mentazri)one (Sbrevetti) otte- Glro d Italla e AStO rla ma volta al mondo, il nuovo

5 nend<1> una farina che martla- i tappo “Nomacorc Pops” tar-

3 < , tiene le importanti proprie 3 3 3 gato Vinventions, un tappo

confarina divinacce | mumtasme DOLISla dl Prosecco | &t

: .'l:lrmonizzando il sapo&‘e del- ?rigme vggetale Irficavata dal-

| la vinacce Nonino di-uve : acannada zuccheroe conze-

Il pr()getto Nomno biancaerossa. C On ta Dp O gr e en ro impronta di carbonio; un

, X . p La farina & definita “food s 2 tappo che garantisce le stes-

ingredient” e non ha limita- l T t l d se proprietd meccaniche di

Che SOStlene ]1 HUSO zioni nell'utilizzo. Il procedi- p er a Jh eS a Su pO 10 un normale tappo in sughero

; mento di riuso ottiene, oltre e la conservazione ottimale

: ' aunprodottodielevatovalo- del gas carbonico disciolto

renutrizionale, anche unau- nella bottiglia, ma con una

mento della resa e una ridu- completa neutralita sensoria-

zione dei costi di produzio- leesenzarischiodiTeca (o Tri-

" : ne e ambientali con un im- CloroAnisolo, la molecola

lasignoradella grap- patto inferiore di consumo Vinitaly si parla co- che causa il tipico “sapore di

pa in persona, Gian- energetico. Il pane, prepara- me sempre anche di tappo” ed & dovuta solita-

nola Nonino, che of- to dallo chef udinese Massi- promozione enoga- mente a funghi presenti nel

fre agli ospitil'assag- miliano Sabinot, presenta stronomica, territo- sughero) e ovviamente rici-

gio del pane fatto con la fari- unleggero profumodigrap- rioesport. Allostand Astoria clabile. Ma & anche un passo

nadivinacce, abbinatoabur- | pae una texture croccante. ~ Wines I'appuntamento fisso ulteriore sulla via dello svi-

roconacciugheeoliod’oliva Si tratta soltanto'di uno-de- con l'apertura della prima luppo sostenibile per il mon-

delle colline friulane. Ma die- (P gliimpieghidiquestafarina. bottighaufficialedel Girod- B CO dovinicolo, inlineaconleini-

tro questo pane scuro e fra- # Come sottolineano Antonel-  taliadiciclismo, cheivinidel- . ziative che Astoria ha intra-
grante c’e un’idea, 'ennesi- | # % la, Cristina ed ElisabettaNo- |2 cantina trevigiana accom- £ presoinquesti anni.

main casa Nonino, con fina- | llpaneconlevinacceNonino | nino,lideaénatadallincon- pagnanosullestradedelPae- | lbrindisiallostand Astoria Lostand del Prosecco supe-

lita sociali. Si chiama infatti trotraNinna Granucci,lafa-  seda 13 anni. Con Paoloe Fi- riore Docg Conegliano Val-

“Farina Nonino - Green | sociale e al’ambiente», co- | migliaNoninoe StefanoCer-- lippo Polegato (presidente e | sani e Alessandra Cappellot- | dobbiadeneieriéstato visita-

spot”ed éunprogettocheaf- | me racconta Antonella, una | celletta, dell’associazione Ad) I'assessore regionale ve- | to, e con Antonino La Placa, | to, oltreché da moltissimi

fonda le sue radici nella tra- | dellefigliediGiannola.Lari- | noprofitReGenerationHub neto allagricoltura Caner, | direttorecommercialediVin- | eno appassionati, anche dal-

dizione della terra del Friuli | cercatrice Ninna Granucci, | Friuli.— Paolo Bellino e Mauro Vegni | ventionsltaliae SudEstEuro- | la premier Giorgia Meloni,

e«affrontail futuroconspiri- | distartup Green Spot, conle MCE.  diRcs, insieme a due ex pro- | pa.Selabottigliaéunatradi- | chehabrindatoall’occasione

to visionario e attenzione al | vinaccedellafamigliaharea- ersooonerssan - Tessionisti come Davide Cas- | zione,lanovitadiquestanno | coniverticidel Consorzio.—
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