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alpen / KULINARISCHE BERGWELT

ACHT LANDER, EIN
GEMEINSAMES ERBE

Die Alpen pragen seit jeher das kulturelle Erbe von
acht europaischen Staaten - Frankreich, Monaco, der
Schweiz, Liechtenstein, Deutschland, Osterreich, Italien
und Slowenien —, ihre hochsten Berge
sind identitatsstiftende Landmarks.
Die alpine Kulinarik umfasst
gleich einige wohlbekannte
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alpen / ALPINE SPIRITS

Egal ob Wurzel, Kraut,
Ribe oder Beere - die
klassischen Spirituosen
der Alpen haben eines
gemeinsam: Durch harte
Arbeit und tradierte
Handwerkskunst kann
man der rauen Bergwelt
grofB3artige Liquids
abringen. Eine »Tour de
Schnaps« Uber die Gipfel
des Genusses.

TEXT ALEXANDER THURER

Die Enzian-Brennerei Grassl
betreibt rund um den Watzmann
auf rund 1600 Metern Hohe die
letzten Bergbrennereien dert
W deutschen Alpen,.
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alpen/ALPmE SPIRITS

BEST OF
ALPINE SPIRITS

90

AMARQO NONINO
QUINTESSENTIA
Bernsteinfarben, leuchtend und
gut flief3end. Klare Noten von
Sultaninen, Rhabarber, Thymi-
an, Lorbeer, Heilkrautern, Kaf-
fee, Vanille, Zimt und Kolanuss.
Am Gaumen zeigt er erneut die
Aromen von Lorbeerblatt und
siif3en Gewdirzen, er ist weich,
siif3 und schlief3t frisch und gut
ausgewogen ab.

weinherz.at, ca. € 25,
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Alps / Mountain cuisine

Eight countries, a common heritage

The Alps have always been a joint cultural heritage of eight European countries - France, the
Principality of Monaco, Switzerland, Liechtenstein, Germany, Austria, Italy and Slovenia, whose
main peaks counterpoint the common identity.

And the Alpine gastronomic culture includes several famous classic dishes.
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MOUNTAINS IN FLAMES

Whether they are obtained from roots, herbs, tubers or berries, all the most classic alcoholic
drinks of the Alpine world have one element in common: they are the result of hard work and an
ancient artisan tradition which has allowed the extraction of valuable liqueurs from the rugged
heart of the mountains. A quick trip among mountain spirits.

by Alexander Thiirer

Caption
Famous for their gentian liqueur, the Grassl Distilleries, at almost 1600 m above sea level below
the Watzmann, represent the last mountain distilleries in the German Alps.
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BEST OF ALPINE SPIRITS
AMARO NONINO QUINTESSENTIA

Amber color, bright, fluid and flowing consistency. Clear notes of raisins, rhubarb, thyme, bay
leaves, healing herbs, coffee, vanilla, cinnamon and cola nut. The aromas of bay leaf and spices
return again on the palate. A soft, sweet liqueur with a fresh and well-balanced finish.
weinherz.at, approx. € 25 -



