




MIXOLOGY 

medaglia d'oro nella catego­
ria nei Iws, premi della stam­
pa specializzata tedesca. Na­
to da un'idea delle tre sorelle 
Cristina, Antonella ed Elisa­
betta della grappa italiana, è 
la rielaborazione moderna di 
un'antica ricetta a base di in­
fuso di botaniche conservata 
gelosamente nell'archivio sto­
rico di famiglia. Fiori, radici e 
frutti selezionati ed essiccati 
a bassa temperatura così da 
mantenere inalterata l'inten­
sità naturale di profumi, sa­
pori e soprattutto colore al 
100% naturale. Agrumato e 
vegetale è impreziosito con 
ÙE® Nonino Monovitigno® 
Fragolina, con note mediter­
ranee, fruttate e sentori di mo­
ra e frutti di bosco. Con tutta 
probabilità le due tinte con-
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L'IDEA DI DISTILLARE L'ITALIAN WAY OF LIFE 
SI DECLINA IN UNA PALETTE ARCOBALENO 

tinueranno a convivere pacifica­
mente dividendosi l'arcobaleno 
del rito itàliano per eccellenza 
che ha conquistato il mondo 
uno spritz alla volta, tanto che 
anche all'estero ormai si usa di­
re aperitivo. L'appeal di questa 
sintesi della Dolce vita all'ita­
liana nel bicchiere è talmente 
forte che c'è ancora spazio di 
crescita. Come dimostrano Sa­
voia Americano e Orancio, la 
versione agrumata con arance 
amare e dolci. Due vini aperi­
tivi messi a punto da Giuseppe 
Gallo, uno che di mixology se 
ne intende, l'imprenditore che 
con il suo Italspirits ha lancia­
to Italicus, rosolio al bergamot­
to super premium usato dai bar 
tender in tutto il mondo. 
L'idea di distillare l'italian way 
oflife è affascinante, come con­
ferma l'Amante di Sting. La sto­
ria è nata a tavolino, anzi a ta­
vola, quando il cantante ex 
leader dei Police e Trudie Styler 
ospitano a cena degli amici al 
Palagio, la tenuta toscana della 

coppia, e immaginano di creare 
un aperitivo all'italiana con una 
formula più moderna, Il nome 
pare sia arrivato da un mazzo di 
tarocchi trovato a portata di ma­
no. Basta aggiungere la data di 
fondazione della tenuta tosca­
na, il 1530, et voilà. Il gioco è 
fatto. Per il mix perfetto poi, 
hanno aggiunto l'enologo Ric­
cardo Cottarella, la vulcanica 
Micaela Pallini dell'omonima 
distilleria romana. E cliegina 
sulla torta o, meglio, sull'Old 
fashioned, una star della misce­
lazione come Walter Bolzonella, 
già mister Belmond Cipriani di 
Venezia che dà del tu a George 
Clooney e davanti al suo banco­
ne ha visto passare tutta Hol­
lywood in Laguna, da Liz Tailor 
a Timothée Chalamet. ~ 

GIALLO ORO E ROSSO ARANCIO 

IN ALTO, SAVOIA AMERICANO E 

ORANCIO LANCIATO DUE ANNI FA 

DA GIUSEPPE GALLO DI ITALSPIRITS. 

A SINISTRA, L'APERITIVO NONINO 

CREATO NEL 20 l 8 E ISPIRATO A 

UNA RICETTA DI FAMIGLIA. 


