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“The Times" & un antico quo- -
tidiano inglese (fondato nel
1785) che si stampa a Lon-
dra ed é diffuso in tutto il Re-
gno Unito. Assieme all'edi-
zione domenicale, “The Sun-
dayTimes", il Times  pubbli-
cato dalla Times Newspa-
- pers Limited, controllata da
News International societa
del gruppo News Corp di pro-
prieta dell'australiano Ru-
pert Murdoch. Latiratura car-
tacea & di oltre 350 mila co-
pie.

LA DISTILLERIA

Sei generazioni

La distilleria Nonino & stata
fondata nel 1897, a Ronchi di
Percoto, dal capostipite Ora-
zio, che fino ad allora aveva un
alambicco mobile che portava
nei vari paesi del Friuli. Benito
Nonino ha rappresentato la
quarta generazione di distilla-
tori e, con la moglie Giannola,
ha dato un impulso fondamen-
taleallagrappa"moderna”. Og-
gi al timone le figlie Cristina,
Antonella ed Elisabetta. Fran-
cescaélasestagenerazione.

L'ULTIMO SALUTO

Folla all;addio

L'estremo saluto a Benito No-
nino, morto nella sua ca-
sa-azienda nella notte fra il 7
e1'8 luglio scorsi all’eta di 90
anni, eraavvenuto proprio nel-
ladistilleriaa Ronchi di Perco-
to. A tributare I'addio all'uo-
mochehatrasformatolagrap-
pa da un liquore di osteria in
un prodotto raffinato, e mani-
festarela propriavicinanzaal-
la moglie Giannola, alle figlie
Antonella, Cristina e Elisabet-
ta e agli otto nipoti era giunta
unafolladipersone.

chiederci alcune fotografie
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Benito Nonino

Italy’s ‘father of grappa’ whose famﬂy dlstlllery elevated the uncouth, poor relation of wine into a premium beverage

Contrary to stereotype, Italian cooking
and viticulture are dynamic and have
evolved greatly in the past 50 years.
Supposed staples such as tiramisu and
panettone are quite recent inventions,
while carbonara may have been im-

ported during the war by US soldiers.

What drove change was Marshall aid
and membership of the European Eco-

nomic Community. These transformed
Italy’s economy in the 1950s and 1960s,
creating a large middle class who could
afford to eat out and wanted more so-
phisticated food when they did. So it
was too with grappa. Historically it was
the uncouth, poor relation of wine, but
Benito Nonino and his family turned it,
in their words, “from a Cinderella into
the queen of spirits”.

Grappa is made from fermenting the
pressed skins, pips and stems of grapes,
a residue known as pomace. Its origins
lie in the Middle East and by the 14th
century — before grain-based spirits
were known — its manufacture was
practised in what became its heartland
in Italy, the Alpine regions. By the 19th
century, when there were 200,000 dis-
tillers across the north, it was asso-
ciated with the town of Bassano del
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Benllo Nonlno wlth his wlfe Glannola,and their

Elisabetta,

and Cristina, who all work for the bulness

tions central to Friulian culture. In the
mid-1970s, as they looked to distil other
local grapes, they discovered that
because they were not on the list of

* those regarded by the EEC as funda-

mental to wine-growing in the region,
three varieties that had once been
much-prized were no longer allowed to
be cultivated. They were Schioppettino,
ared grape almost wiped out by a phyl-
loxera epidemic a century before, Pi-
gnolo, another red with dense bunches
like the pinecones after which it was
named, and Tazzelenghe. Giannola
Nonino pestered European officials for
several years until a decree was forth-
coming that reversed the ban.

In similar fashion, the couple found-
ed the International Nonino Literary
Prize in 1975. It is awarded to writers
whose work is rooted in and conserves
their cultures, and on halfa dozen occa-
sions its percipient judges have antici-
pated the approval of the Nobel prize
committee by several years.

Giannola was appointed cavaliere del
lavoro (the Italian equivalent of a dame)

- for her work in 1998, one of the first 25

women so to be honoured. By 2003, her
husband’s stills were producing more

" Unlungo e dettagliato articolo a un mese dalla morte del distillatore: «Un innovatore»

Nonino, padre dellagrappaitaliana

Maurizio Cescon

na sorpresa che ha

€OMMmOss0 einorgo-

glitolafamiglia No-

nino, aunmeseesat-
to dalla scomparsa del capo-
stipite Benito. Il “Times” di
Londra, uno dei quotidiani
pill autorevoli e prestigiosi
del mondo, ha dedicato un
lungo e dettagliato articolo a
Nonino, corredato da una fo-
tografia in barricaia con la
moglie Giannola e le tre fi-
glie, che & stato pubblicato
sull’edizione cartacea di gio-
vedi 8 agosto ed & presente
sul sito Internet. «Ci avevano
contattato dalla redazione
londinese alcuni giornifa- di-
ce Antonella Nonino - per

di nostro padre. Ma non
avremmo mai pensato a un
omaggio cosi importante,
che é stato tanto apprezzato
danostramamma Giannolae
da tutti noi. Siamo rimasti

BENITONONINO
SCOMPARSOL'8 LUGLIO. INALTO
L'ARTICOLO CHE IL TIMES GLI HA DEDICATO

L'orgoglio dei parenti:
«Siamo tutti rimasti
senza parole, mai-
avremmo pensato
aunomaggio cosi»

senzaparoley.

Benito Nonino, morto a 90-

anni 1’8 luglio, & definito dal
“Times” «padre e innovatore
della grappa italianay. «Stori-
camente queldistillato-sileg-
ge nel “pezzo”, ricco diriferi-
menti storici, del quotidiano
diLondra, uno dei pil1 antichi
delmondo-erail parenteroz-
zo e poverodel vino, ma Beni-
to Nonino e la sua famiglia lo
hanno trasformato, come di-
cono, “da Cenerentola a regi-
na degli spiriti”. La grappa si
ottiene dalla fermentazione
delle bucce, dei vinaccioli e
dei raspi dell’'uva, un residuo
noto come vinaccia. Le sue
origini risalgono al Medio
Oriente e nel X1V secolo, pri-
macheglialcoliciabasedi ce-
reali fossero conosciuti, la

 sua produzione veniva prati-

cata in quello che divenne il
cuore dell’Italia, le regioni al-
pine: Nel XIX secolo, quando
nelNordsi contavano 200 mi-
la distillatori, veniva associa-
ta alla citta di Bassano del
Grappa, nel Veneto, e al vici-
no Friuli. Gran parte del terri-

torio eraancorasottoladomi-
nazioneaustriacae le vinacce

erano cio che veniva lasciato .

ai braccianti una volta che i
proprietari terrieri avevanori-
tiratoilsuccod’uvaperleloro
tavole. Il bisnonno di Nonino,
Orazio, era sovraintendente
pressounanobile famigliaun-
gherese. Operava anche-un
alambiccomobile; conun car-
ro e un asino che lo trasporta-
vanei vigneti finché non apri
unadistillerianel 1897 aRon-
chi di Percoto. Per generazio-
ni, tuttavia, la grappa sarebbe
rimasta ancora una bevanda
alcolica grezza, che contene-
va fino al 60% di alcol per vo-
lume. Di solito veniva bevuta
come digestivo dopo i pasti 0
come “correzione” tonifican-
teal caffé primadellavoronel-
le mattine fredde. Tutto que-
sto pero cambio esattamente

a mezzogiorno del 1 dicem-.

bre 1973. In quel momento
Benito Nonino seppe che il
suo esperimento aveva fun-
zionato e che aveva distillato
la prima grappa ottenuta da
ununico vitignop.

1l ricordo sul Times di Londra
="

E poi ancora il racconto di
comesi ésviluppatal’azienda

' Nonino, I'ingresso operativo

delle figlie Cristina, Antonel-
la ed Elisabetta, la creazione
del premiointernazionale “Ri-
sit d’Aur” «Tra i vincitori del
premio - continua “The Ti-
mes” - , ormai considerato
uno dei piti prestigiosi in Ita-
lia, figurano Ismail Kadare,
VS Naipaul, William Trevor,
Chimamanda Ngozi Adichie,
John Banville e David Al-
mond. Un altro amico di lun-
ga data é stato Peter Brook, il
regista, che nel 1996 ha fe-
steggiato il centenario dell’a-
zienda di famiglia con la rap-
presentazione di “Oh Les
Beaux Jours” di Becketty.

L’articolo del “Times” si
chiude conundettagliostrug-
gente. «Sebbene da alcuni an-
ni fosse costretto su una sedia
arotelle, nel suoultimopome-
riggio di vita - scrive I'infor-
matoarticolistainglese - Beni-
to chiese di poter visitare per
lultima volta la distille-
riay.—
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