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FEINSCHMECKER

KREUZFAHRTEN:
Die besten Touren.,
Schiffe & Trends

Weltreisen, Spitzenkiiche,
Dos & Don‘ts an Bord

Sherryfass gereiften Grappa von Nonino. Die siiBlich-cremige
Flor de Selva Petit Corona (14 cm, € 9,60, www.noblego.de)
betont und verstirkt die Weinaromen im Grappa, holt beeri-
ge und fruchtige Noten hervor und kann sich neben dem
Destillat gut behaupten. Eine vorziigliche Verbindung!
Nonino Grappa Riserva Anticacuvée 5 years, 0,7 1 €49,90,
www.bremer-weinkolleg.de

ZIGARREN-TASTING

obles Duo

Zu den edelsten Destillaten zahlen Cognac
und Armagnac. Wiirdige Partner zu feinen
Zigarren aus der Karibik - ein Hight

flr GenieRer am Abend oder Nac N

TEXT KERSTEN WETENKAMP
FOTOS MICHAEL BERNHARDI

«
I3
o
©
o
o
s
x
a

17,90 €

.~ % Statt Kaffee
r- und Kuchen:
Armagnac

und eine

iir die neue Ausgabe unserer Pairing-Emp- °

F fehlungen mit edlen Zigarren wihlten wir Zlgal‘l‘e!
diesmal den klassischen Digestif schlecht-

hin: Weinbrand. Linger gereifte, exklusive Cognacs oder

Armagnacs erweisen sich als solidere Partner zum Tabak als

die (meistens zu siiBen) spanischen Brandys, die praktisch

jede Zigarre erdriicken. Geheimtipp ist ein fassgereifter

Grappa, der verbliiffend spielerisch beim Rauchen auftrumpft.
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Wildes Spanien - Galiciens Gehei
Weinparadies Osterreich - Spitzen
Service, bitte - Konzepte gegen Pers

(VA 00 R i
191752 " 713907 " 10

4

hm

Flor de Selva & Grappa Nonino
Uberraschend gelingt die Kombination von einer milden
Honduras-Zigarre und dem vorziiglichen, fiinf Jahre im
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Degustazione di sigari

Una coppia nobile

Tra ¢ distillat: pint nobili ci sono il Cognac e I'Armagnac. Degni compagni di pregiati sigari dei
Caraibi - un'occasione da non perdere per gli intenditori, sia di sera che di pomeriggio!

Testo: Kersten Wetenkamp
Foto: Michael Bernhardi

Per la nuova edizione dei nostri consigli di abbinamenti ai sigari pregiati, questa volta abbiamo
scelto il digestivo classico per eccellenza: il brandy. I Cognac o gli Armagnac esclusivi, invecchiati
a lungo, si rivelano partner piu validi per il tabacco rispetto ai brandy spagnoli (solitamente
troppo dolci), che praticamente soffocano qualsiasi sigaro. Un consiglio da insider ¢ una grappa
invecchiata in botte, che si rivela incredibilmente piacevole e stupisce se abbinata al sigaro.

Flor de Selva & Grappa Nonino

Sorprendentemente ben riuscita ¢ la combinazione di un delicato sigaro dell'Honduras e
'eccellente grappa Nonino invecchiata cinque anni in botti di sherry. Il Flor de Selva Petit
Corona, dolce e cremoso, (14 cm, € 9,60, www.noblego.de) enfatizza ed intensifica gli aromi del
vino nella grappa, fa emergere note di bacche e frutta e riesce a tener testa al distillato. Un ottimo
abbinamento!

Nonino Grappa Riserva Anticacuvée 5 years, 0,7 I, € 49,90, www.bremer-weinkolleg.de

Didascalia:

Invece di caffé e torta:
Armagnac e un sigaro!


http://www.bremer-weinkolleg.de/

