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Drei Schwestern
thronen auf dem
Grappa-Olymp

vor 50 Jahren die Grappa-Erzeugung
und macht auch mit Aperitivos Furore.

ehutsam fasst Christi-
na Nonino priifend eine
Handvoll heiflen Tres-
. ter aus dem Roster. Es
duftet nach ofenwarmen Kasta-
nien, Mandeln, Glihwein und
Gugelhupf. LJMmmhhmmm®,
kommentiert sie zufrieden
die Qualitat und erklart: ,Die
Fermentierung der frischen
Trauben erfolgt bei uns ganz
kurz. Nur 24 Stunden. Das ist

Von Adolf Winkler

Herstellung revolutioniert, in-
dem er als Erster sortenreinen
Grappa brannte: Monovitigno
Nonino aus Trauben der autoch-
thonen friulanischen Rebsorte
Picolit. War der Tresterschnaps
in Vorzeiten gemeinhin veracht-
lich als Fusel aus Weinabfall an-
gesehen, so gelang es Benito No-
nino, den Grappa zum hochqua-
litativen Destillat bis in den
Rang eines Grappa Cru zu entwi-

Im Lauf der Jahre kamen zahl-
reiche Innovationen hinzu, vom
Bitterlik6r Amaro Nonino bis
zum Aperitivo Nonino Botanical
Drink, der aktuell als Cocktail
Furore macht. ,Die Trinkge-
wohnheiten dndern sich vor al-
lem bei den jungen Leuten. Und
mit den natirlichen Inhalts-
stoffen entsprechen wir unserer
Slowfood-Philosophie, die unse-
re Mamma schon zehn Jahre vor

fundamental fiir den reinen Ge- ckeln, der zur Speisekultur ge- Slowfood-Griinder Carlo Petrini Die drei

schmack des Grappas.” Es zischt hort wie zum Abgang des Es- erfunden hat.“ Schwestern

und dampft, als der Brennmeis- presso. ,Unser Vater war ein Vi- Antonella,

ter die Leitung in die Kondensa- siondr, alle vermissen ihn sehr, Mamma Gianella Nonino tragt Elisabetta

toren 6ffnet. ,Dasist der schons- vor allem unsere Mamma Gia- alseinevon wenigen Frauen Ita- und Cristina

te Moment®, schwarmt sie. ,Die nella, die 70 Jahre mit ihm in liens die Auszeichnung als Ca- Nonino fiihren

Destillation muss jetzt ganz Amoreverbunden war.Sieistdie valiere del Lavoro. Sie und ihr die Familien-

langsam erfolgen.“ Jeweils zwei grof3e Kommunikatorin® erzah- Mann haben selbst eine hohe tradition in

Stunden lang bei jedem der fast len die Nonino-Chefinnen tiber Auszeichnung erfunden. Den der Welt-

100 holzverkleideten Kupferkes- ihre mit 87 Jahren noch riistige Premio Nonino, urspriinglich fiir A % klasse-Des-

sel in der méachtigen Halle. Mutter. die Erhaltung alter Rebsorten, AL tillerie hochst
LQualitdt steht uber allem®, dann auch fir Literatur und O erfolgreich

bekraftigen (Cristina, Antonella Der Grappa-Revolution folgten Wissenschaft, der im Janner fort. Unten

und Elisabetta Nonino unisono weitere sortenreine Destillate 2025 zum 50.Mal vergeben wird. Borgo Nonino

das besondere Brennverfahren von Ribolla Gialla, Malvasija Eine hochkardtige Jury mit Au- und Fogolar

aus erlesenen Grundstoffen. und Muskat bis Prosecco. Eine tor Claudio Magris und anderen NONINO (6),

,Die Trauben sind das erste Kri- spektakuldre Allee von der Geistesgrofienhatbisherbereits WINKLER )

terium. Der Trester ist sehr deli-
kat.“ Die drei Nonino-Schwes-
tern fiihren in Percoto nahe Udi-
ne die mit zig Preisen bedachte
Brennerei. Das Branchenmaga-
zin ,The Wine Enthusiast“ kiirte
Nonino 2019 sogar zur ,besten
Brennerei der Welt",

Als vor wenigen Monaten im Al-
ter von 90 Jahren der Vater
starb, war die Trauer nicht nur
in der Familie grof3, sondern in
der gesamten Branche und weit
darliber hinaus. Benito Nonino
hatte vor 50 Jahren die Grappa-

Brennerei entfernt, im Borgo
Nonino in Persereano, lagern sie
in 2620 Eichenfassern. Daneben
wird gerade ein neuer Lager-
raum fir 1500 Fasser gebaut.
,Die 40 Hektar eigene Weinbau-
flache reichen bei Weitem nicht
aus fur unsere Jahresprodukti-
on aus 45000 Quintale Trau-
ben* rechnet Christina Nonino
noch in der traditionellen italie-
nischen 100-Kilo-Einheit. Ge-
brannt wird rund um die Uhr
wahrend nur eineinhalb Mona-
ten zur Zeit der Traubenlese im
Herbst.

sechs Mal Preistrager gekirt,
die spater den Friedens-, Litera-
tur- oder Physik-Nobelpreis er-
hielten: Rigoberta Menchu, V.S.
Naipaul, Tomas Transtromer,
Mo Yan, Peter Higgs, Giorgio Pa-
risi. All dies kann man reprasen-
tativ aufbereitet als Gast im
Borgo Nonino erfahren, wo es
auch elegant-heimelige Suiten
zum Ubernachten gibt, mit zwei
Feiersilen, in denen auch ein er-
warmender friulanischer Fogo-
lar von der gediegenen Pflege al-
ten Kulturgutes zeugt.
grappanonino.it
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Tre sorelle sul’Olimpo della grappa

Cinguant’anni fa le Distillerie Nonino (Udine) rivoluzionavano produzione della grappa. Oggi fanno
furore anche con gli aperitivi.

di Adolf Winkler

Quasi con affetto, Cristina Nonino preleva dal fermentatore una manciata di vinacce calde, che
rilasciano un odore profumato di castagne calde, mandorle, vin brulé e Gugelhufp, che annusa
con un sospiro di piacere, valutandone soddisfatta la qualita. Ci spiega poi: “La fermentazione
delle vinacce fresche dura da noi pochissimo tempo, solo 24 ore. Un fattore fondamentale per
dare alla grappa il suo sapore puro”. E tutto un sibilo e una nuvola di vapore, quando il maestro
distillatore apre la valvola che sfoga nel condensatore. “E il momento pit bello”, dice entusiasta.
“Da quel momento la distillazione proseguira assai lentamente”: due ore in ciascuna delle quasi
cento caldaie rivestite di legno nell'immensa sala.

“La qualita prima di tutto”, dicono all’'unisono le sorelle Cristina, Antonella ed Elisabetta,
spiegando le particolarita del procedimento di distillazione delle sceltissim ematerie prime.
“Prima di tutto viene la qualita nelle vinacce, che sono assai delicate”. Le tre sorelle Nonino
gestiscono infatti le premiatissime distillerie, situate a Percoto nei pressi di Udine: nel 2019 la
rivista specializzata “The Wine Enthusiast” ha addirittura definito lo stabilimento “la miglior
distilleria del mondo”.

Quando pochi mesi fa, all’eta di novant’anni, ¢ morto Papa Nonino, il cordoglio non ha
riguardato solo la famiglia, ma l'intero scomparto e anche oltre: cinquant’anni fa, Benito Nonino
aveva infatti rivoluzionato la produzione della grappa, essendo il primo a distillare una grappa
proveniente da un unico vitigno, la Grappa friulana autoctona Picolit. Se infatti la grappa di
vinacce in passato veniva guardata quasi con disprezzo, quale distillato di sostanze di scarto, papa
Benito era riuscito a trasformarla in un distillato di qualita altissima, del rango di una grappa Cru,
componente irrinunciabile della cultura della tavola, al pari dell’Espresso. “Papa era un
visionario”, manca proprio a tutti, specialmente a mamma Giannola, legata a lui da un amore
durato settant’anni. “La mamma & una grande comunicatrice”, dicono le tre figlie imprenditrici
parlando nella madre, 87enne a tutta prova.

Alla Rivoluzione della Grappa sono seguite altre iniziative “monovitigno”, stavolta con la Ribolla
Gialla, la Malvasia, il Moscato e il Prosecco, tutte grappe che invecchiano in 2620 botti di
quercia in una cantina situata ad un viale di distanza dalla distilleria - il viale davvero spettacolare
che conduce a Persereano, a Borgo Nonino. La accanto si sta realizzando al momento una nuova
cantina da 1500 botti. “I 40 ettari di vigneto della proprieta non bastano neanche per la nostra
produzione annuale di 45.000 quintali di uva”, dice Cristina adottando la parola usata
tradizionalmente in Italia per indicare 'unita di 100 chili. E la distillazione avverra nell’arco di un
mese e mezzo alla vendemmia autunnale, lavorando 24 ore al giorno.

Col passare degli anni si sono aggiunti alla produzione liquori innovativi, dall’Amaro Nonino
all’aperitivo Nonino Botanical Drink, che attualmente impazza tra i cocktail. “Le abitudini
degustative cambiano continuamente, In particolare tra i giovani, e con I'impiego di ingredienti
naturali assecondiamo la nostra filosofia dello Slowfood, nata dall’ingegno della mamma ancora
dieci anni prima di venir diffusa dal suo fondatore Carlo Petrini”.

Una tra le poche donne in Italia, Mamma Giannola Nonino porta il titolo di Cavaliere del
Lavoro. Ma, assieme al marito, ha inventato lei stessa un suo titolo, quello di assegnatario del
premio Nonino, un conferimento pensato inizialmente per onorare chi operava per conservare gli



antichi vitigni e poi allargato alla letteratura e alle scienze; un premio che nel gennaio 2025 verra
assegnato per la cinquantesima volta. La giuria, composta da figure di altissimo livello e tra le
quali spicca lo scrittore Claudio Magris, ha gia conferito il premio a sei personalita che avrebbero
successivamente conseguito il premio Nobel per la pace, per la letteratura o per la fisica, quali
Rigoberta Menchu, V.S. Naipaul, Tomas Transtromer, Mo Yan, Peter Higgs, Giorgio Parisi: tutte
informazioni che ci vengono fornite nell’elegante e rappresentativo ambiente di Borgo Nonino,
dove veniamo ricevuti con tuti gli onori in una struttura dotata di raffinate suite per gli ospiti, due
saloni delle feste e un genuino fogolar friulano, testimone tangibile di un’ antica cultura
dell’accoglienza.

grappanonino.it

Didascalia:

le tre sorelle Antonella, Elisabetta e Cristina Nonino portano avanti con gran successo la
tradizione familiare di una distilleria di classe mondiale.

In basso Borgo Nonino e il fogolar.



