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Wir geben es bekannt: dies wird der Cocktail des Jahres 2025 sein 
Platz da, Espresso Martini. 
Von Noah Tanen 
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2021 gab es den Espresso Martini. 2022 den Negroni Sbagliato. Und jetzt, wo 2025 offiziell da ist, 
können wir nur raten, welche Speisen- und Getränketrends sich wie ein Lauffeuer ausbreiten 
werden. Wenn es einen Cocktail gibt, der sich in diesem Jahr großer Beliebtheit erfreuen wird, 
dann ist es laut meiner Kristallkugel der Paper Plane. 
 
Obwohl er 2008 in der Bar The Violet Hour in Chicago erfunden wurde, gilt der Paper Plane als 
moderner Klassiker. Er ist eine Equal-Parts-Variante des Bourbon Sour, bestehend aus Bourbon, 
Amaro Nonino, Aperol und Zitronensaft und wird von Barkeepern und Cocktail-Liebhabern 
gleichermaßen geliebt. 
 
Es ist also nicht so, dass der Drink aus der Mode gekommen wäre. Vielmehr hat er seit seiner 
Einführung langsam an Popularität und nationaler Anerkennung gewonnen. Aber kürzlich hat 
mich ein Gespräch mit einem befreundeten Barkeeper dazu gebracht, darauf zu wetten, dass der 
Paper Plane, nun ja, abhebt. 
 
Ich traf ihn im Keller eines Restaurants, in dem wir früher zusammen gearbeitet haben, als er 
gerade Kisten mit Amaro Nonino, Bourbon und Aperol aus einer kürzlich durchgeführten 
Spirituosenbestellung ablud. „Das wird ständig knapp bei uns“, sagte er und deutete auf den 
riesigen Vorrat an den Grundzutaten des Cocktails. „Die Leute hören nicht auf, Paper Planes zu 
bestellen!“ Für diesen erfahrenen Branchenkenner ist der Aufschwung bereits spürbar. 
 
Die breite Öffentlichkeit könnte sich für den Branchenliebling begeistern, und wenn man schon 
einmal einen probiert hat, ist es leicht zu verstehen, warum. Der Paper Plane hat eine perfekte 
bittersüße Balance. Er ist komplex, reich an Kräutern und herben Aromen, aber auch sehr 
angenehm. Zum Glück für die Barkeeper (und diejenigen unter Ihnen, die zu Hause 
experimentieren), sind seine vier Zutaten alle zu gleichen Teilen enthalten. Versuchen Sie es 
selbst mit diesem Rezept von Ali Slagle, und trinken Sie mit, während alle anderen auch an Bord 
kommen. 


