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DIE GESCHICHTE EINER LEIDENSCHAFT 
 
Mutter Giannola und ihre drei Töchter erzählen ihre Erfolgsgeschichte: 
Destillationskunst mit einer weltweit einzigartigen handwerklichen Methode  
 
von Alessandro Luongo 
 
Nonino ist die Geschichte einer Familie, die seit 1897 die Kunst der handwerklichen Destillation 
weitergibt und weltweit zur Botschafterin des italienischen Grappas wurde, da sie es verstanden hat, 
ein „Aschenputtel-Produkt” in eine „Königin des Marktes” zu verwandeln. So steht es in einer 
Studie der renommierten London School of Business Economics Review aus dem Jahr 2017. Das 
verbindende Element aller Mitglieder der sechs Nonino-Generationen ist die Liebe und 
Leidenschaft, wie Giannola Bulfoni Nonino, Präsidentin des friaulischen Unternehmens, das heute 
von ihren Töchtern Cristina, Antonella und Elisabetta geführt wird, bezeugt. „Ich verliebte mich 
zuerst in meinen klugen und weitsichtigen Mann Benito und unmittelbar danach in die Magie seiner 
Kunst, in die handwerkliche Grappa-Destillation. Bis 1973 war es üblich, dass die Brennereien die 
Trester verschiedener Rebsorten sammelten, sie miteinander vermischten und dann ohne 
Unterscheidung der Rebsorten destillierten. Entgegen der üblichen Vorgehensweise, die Trester zu 
mischen und lange zu lagern, hatte Benito erkannt, dass es für die Erhaltung der besten 
organoleptischen Eigenschaften des Grappas unerlässlich war, die Schalen einer einzigen Rebsorte 
aus geeigneten Anbaugebieten abzutrennen, sie rein zu vergären und dann sofort, solange sie noch 
frisch und duftend waren, mit dem handwerklichen Dampfbrennkolben Tropfen für Tropfen zu 
destillieren, wobei Vor- und Nachlauf abgetrennt wurden, um nur den edelsten Teil, das Herzstück 
des Destillats, beizubehalten. 
Es war der 1. Dezember 1973, ich werde es nie vergessen, als die Revolution  mit dem 
Monovitigno® Nonino begann, die eine epochale Veränderung in der Destillation und Präsentation 
von Grappa in Italien und weltweit mit sich bringen sollte. 
Um die Kostbarkeit dieses neuen Grappas zu unterstreichen, haben wir uns für eine elegante und 
anspruchsvolle Verpackung entschieden, die auf den ersten Blick erkennen lässt, dass es sich um ein 
sehr wertvolles Produkt handelt, das sich völlig von dem unterscheidet, was bis dahin auf dem 
Markt anzufinden war! In den folgenden Jahren begannen alle Brennereien, die zunächst die große 
Innovation nicht verstanden und sich deshalb gegen uns gestellt hatten, dem Nonino-Modell zu 
folgen.“ 
Am 27. November 1984 setzten die Noninos einen weiteren Meilenstein in der Geschichte der 
Destillation, indem sie den Traubenbrand ÙE – Traube auf Friaulisch – kreierten, der aus ganzen 
Trauben gewonnen wird: aus Schale, Saft und Fruchtfleisch.  
 „Unsere drei Töchter Cristina, Antonella und Elisabetta waren von Anfang an in unsere Arbeit 
eingebunden und wollten sich dem Unternehmen widmen, indem sie immer mehr Verantwortung 
übernahmen, was sie dazu brachte, wichtige Beiträge zur Organisation als auch zur Innovation zu 
leisten, aber immer unter Wahrung der Tradition und im Zeichen der Kontinuität.” 
 
Im Jahr 2000, nach jahrelanger Forschung, schufen die drei Schwestern Gioiello® Nonino, einen 
Edelbrand, der ausschließlich aus der Destillation einer einzigen Honigsorte gewonnen wird: aus 
Kastanie, Akazie, Agrumen, wodurch eine völlig neue Spirituose entstand.  
 
Anschließend experimentierten sie mit der stets natürlichen und ohne Zusatz von Farbstoffen 
durchgeführten Reifung von Grappas und Bränden aus aromatischen Trauben „wie Moscato, 
Malvasia und Sauvignon, die nach der Reifungstradition als zu fruchtig und daher nicht geeignet 
galten, um zu einer bedeutenden Riserva zu werden“, erzählen Cristina, Geschäftsführerin des 
Unternehmens zusammen mit Antonella und Elisabetta, heute Vorstandsvorsitzende.  
 
Familie Nonino besitzt sieben versiegelte Reifekeller, in denen Grappas, Traubenbrände und Amaro 
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Nonino Quintessentia® in über 2734 Barriques-Fässern aus verschiedenen Hölzern wie Eiche aus 
Nevers, Limousin, Grésigne, Wildkirsche, Akazie und in kleinen Sherryfässern aus Jerez de la 
Frontera reifen. Nonino ist weltweit einzigartig, da das Unternehmen 5 Brennereien unter einem 
Dach vereint, die aus insgesamt 72 handwerklichen, diskontinuierlichen Dampfbrennkolben 
bestehen, 12 für jedes Familienmitglied und einen für jeden Enkel als Zeichen der Kontinuität. 
Diese hohe Anzahl war nicht notwendig, um große Mengen zu produzieren, sondern um die Trester 
unmittelbar nach der Weinlese zu destillieren und so jegliche Fäulnis zu vermeiden. Alles erfolgt  
im Einklang mit den Rhythmen der Natur und der Handwerkskunst, um die hervorragende Qualität 
des Grappas zu gewährleisten.  
Heute wird Grappa Nonino in 85 Länder der Welt exportiert, dorthin, wo die Kunden die Exzellenz 
des Made in Italy wertschätzen.  
Im Laufe der Jahre wurden zahlreiche Preise und Auszeichnungen gewonnen. Darunter der 
renommierte Titel „Beste Brennerei der Welt 2019 by Wine Enthusiast Wine Star Awards” in San 
Francisco, Kalifornien, zum ersten Mal für Italien und für den Grappa. Darüber hinaus gab es 
außergewöhnliche Würdigungen durch die internationale Presse, 1997 und 2003 durch die New 
York Times, 2000 durch die Herald Tribune und den Wine Spectator, der weltweit als „Bibel” der 
Önologie gilt.  
Seit 2007 sind Antonella, Elisabetta und Cristina offen für die Welt der Mixologie und lassen 
Barkeeper die Vielseitigkeit ihres außergewöhnlichen Grappas pur und in fantastischen Cocktails 
entdecken.  
So entstand die Bewegung BEBRAVEMIXGRAPPA in Zusammenarbeit mit den renommiertesten 
und wichtigsten internationalen Mixologen, darunter Monica Berg, Alex Kratena, Simone Caporale, 
Salvatore Calabrese, Joerg Meyer und viele andere. „Die umfangreiche Cocktail-Kollektion von 
Nonino ist eine große Bereicherung für ihre Produktpalette und ein perfektes Beispiel dafür, wie ein 
Unternehmen, das so tief in einer Tradition der Reinheit verwurzelt ist, seine Identität bewahren 
kann, indem es mit seinen Produkten experimentiert“, heißt es in Wall Paper 2015.  
 
2018 entsteht Nonino GingerSpirit, das erste Destillat aus reinem Ingwer. Im Juni 2021 wird der 
AperitivoNonino BotanicalDrink® bei Meininger's International Spirits Awards zum „Aperitif des 
Jahres 2021 International“ gekürt und damit zum dritten Mal in Folge als bester Aperitif bestätigt! 
Ebenfalls im Jahr 2021 erhält der Amaro Nonino Quintessentia® die Chairman's Trophy bei der 
Ultimate Spirits Challenge. 
All dies war möglich, weil „wir daran geglaubt und nie aufgegeben haben, unterstützt von der 
großen Liebe zu unserer Arbeit und von Menschen, die unsere einfachsten, aber am schwierigsten 
zu verwirklichenden Werte teilen: das Streben nach absoluter Qualität unter Achtung des Menschen, 
seiner Heimat und seines Bodens, seiner Früchte und seiner Kultur“ wie Giannola in ihrer „Storia di 
una passione“ (Geschichte einer Leidenschaft) schreibt, die sie 2006 anlässlich der Verleihung der 
Ehrendoktorwürde in Wirtschaftswissenschaften verfasste.  
Giannola erzählt, wie der Premio Nonino, einer der renommiertesten Kulturpreise Europas entstand 
und wie groß seine Bedeutung ist, hat er doch sechs Nobelpreisträger vorweggenommen!  
 
Im Jahr nach der Entstehung des ersten Grappa Monovitigno, dem Picolit Nonino, wollten Benito 
und Giannola ihre Experimente fortsetzen und die Trester der autochthonen Rebsorten Friauls – 
Pignolo, Schioppettino, Ribolla Gialla und Tacelenghe – in Reinsortigkeit destillieren. Bei der 
Suche nach diesen kleinen Produktionen stellten sie fest, dass es sie kaum mehr gab, oder besser 
gesagt, dass sie offiziell nicht mehr existierten, da die Behörden, die für die Weinproduktion der 
Region zuständig waren, die Aufnahme in die offizielle Liste vergessen hatten. So beschlossen sie, 
einen Preis für Winzer zu stiften, die sich der Herausforderung stellten, diese Rebsorten zu retten, 
und finanzierten die ampelografische Forschung.  
 
Innerhalb von drei Jahren wurden die Rebsorten nicht nur anerkannt, sondern auch empfohlen; 
daher entstand die Idee, den Technisch-Wissenschaftlichen Preis, der ins Leben gerufen worden 
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war, um die permanente Aktualität der bäuerlichen Kultur zu unterstreichen, durch den 
Literarischen Nonino-Preis zu ergänzen. In seiner Ansprache in Percoto im Jahr 1978 fasste der 
große Schriftsteller Leonardo Sciascia die Zielsetzung wie folgt zusammen: „Die 
Industriegesellschaft ist bereits tot, und wenn die bäuerliche Gesellschaft stirbt, stirbt auch der 
Mensch.“ Seitdem wurde die friaulische Kleinstadt zum Treffpunkt von Schriftstellern, 
Dramaturgen, Schauspielern, Regisseuren, Anthropologen, Wissenschaftlern und Unternehmern aus 
aller Welt. Die Noninos sind eine wunderbare Familie, die seit 128 Jahren die Kunst der Destillation 
nach handwerklichen Methoden pflegt und dabei modern und zukunftsorientiert bleibt. 
 
AUF DEN VORHERIGEN SEITEN, LINKS: FAMILIE NONINO IN EINEM DER 7 
BETRIEBSEIGENEN REIFEKELLER. RECHTS: BENITO UND GIANNOLA NONINO IM 
JAHR 1984 MIT DEM VON IHNEN KREIERTEN TRAUBENBRAND. 
OBEN: GIANNOLA UND BENITO NONINO ERHALTEN 2003 DEN PREIS LEONARDO 
QUALITÀ ITALIA. UNTEN: DIE NONINO-SCHWESTERN ELISABETTA, ANTONELLA 
UND CRISTINA ERHALTEN DEN PREMIO GUIDO CARLI 2024. 
 
Oben auf dieser Seite: Familie Nonino mit ihren Enkelinnen im Borgo Nonino. Unten: Einer der 7 
Reifekeller von Nonino.  
 
Links: die Nonino-Schwestern Cristina, Antonella und Elisabetta. Daneben Spritz Amaro Nonino 
Quintessentia. In der Mitte der Aperitif Nonino BotanicalDrink. Unten: die Nonino Riserva-
Erzeugnisse in den betriebseigenen Reifekellern.    
 
 




