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Quando si ordina un cocktail classico, ¢ abbastanza facile immaginare quale sara il suo sapore.
Tuttavia, con I'apertura di un numero sempre maggiore di cocktail bar artigianali e con offerte di
mixology sempre piu orientate a ricette originali e personalizzate, prevedere il gusto di una voce
sconosciuta del menu ¢ diventato piti complicato. Invece di affidarsi alle esperienze passate con
cocktail consolidati come il Negroni o 'Old Fashioned, chi beve dovrebbe considerare gli
ingredienti di ogni drink e immaginare come potrebbero combinarsi tra loro.

Per comprendere con sicurezza un menu di cocktail che va oltre i grandi classici, ¢ utile possedere
una conoscenza di base dei liquori utilizzati nei vari drink. Per leggere un menu con disinvoltura,
¢ importante familiarizzare con i liquori piti comuni presenti nei bar. Puo
sembrare un compito impegnativo, ma siamo qui per aiutarti. Abbiamo
raccolto i liquori piu diffusi e ne abbiamo illustrato la storia, il profilo
aromatico e gli impieghi pitt comuni.

Amaro Nonino Quintessentia

L’Amaro Nonino Quintessentia — spesso abbreviato semplicemente in
Amaro Nonino nei menu — ¢ I'amaro di punta prodotto da Nonino.

L’azienda ¢ stata fondata in Friuli nel 1897 e il suo amaro a base di grappa ¢

diventato nel tempo una presenza fissa sugli scaffali dei bar negli Stati Uniti.



Mentre altri amari si distinguono per sapori intensi e una consistenza ricca e avvolgente, I’Amaro
Nonino offre un profilo aromatico piti accessibile e adatto anche a chi si avvicina per la prima volta
a questa categoria. Grazie alle sue note di scorza d’arancia e alle sfumature morbide e vellutate di
caramello, riesce sia a dare vivacita sia ad ammorbidire i cocktail.

Questo amaro molto apprezzato ¢ particolarmente noto per il suo utilizzo nel cocktail Paper Plane,
ma si presta bene anche ad essere miscelato con un’ampia varieta di distillati.




